
Assemblée des délégués 2009

● Le profil des examens professi-
onnelsdans l’hôtellerie-restaurati-
on doit être adapté aux exigences
professsionnelles etpratiquesplus
élevées.
● Les employeursdoivent aider et
conseiller activement leurs em-
ployés en matière de formation,
c’est-à-dire former leurs collabora-
teurs (notammentvia les coursPro-
gresso) plutôt que les licencier.
● La formationprofessionnelle su-
périeuredoit avoir uneorientation

plus spécialisée et plus pratique
afin de permettre un travail tant
dans l’hôtellerie-restauration que
dans les établissements médico-
sociaux et hospitaliers.
● Les maîtres professionnels à
plein temps doivent effectuer pé-
riodiquement un stage pratique
d’aumoins quatre semaines.

L’Association suisse
du personnel de la
boulangerie, pâtis-
serie et confiserie
(ASPBPC)vadevenir
la 5e société profes-
sionnelle deHotel&
Gastro Union. Ainsi
en ont décidé à une
largemajorité les dé-
légués. Herbi Hess,

président et directeur de
l’ASPBPC, se réjouit de cettepro-
chaine intégration et explique
pourquoi elle constitue une évo-
lution logique:
● La frontière entre la boulan-
geie et l’hôtellerie-restauration

est de plus en plus ténue – beau-
coup de boulangers sont deve-
nus eux-mêmes restaurateurs.
● Il y aura davantage de contacts
entre pâtissiers et boulangers.
● Lesmembresde l’ASPBPCpro-
fiteront des prestations offertes
parHotel &GastroUnion.

Urs Masshardt, directeur de
Hotel & Gastro Union, est tout
aussi enthousiaste: «Grâce à l’ar-
rivée de 2800 boulangers, nous
comptons désormais 21000
membres. Et commenousgarde-
rons lamême infrastructure, cela
signifieraunmeilleur rendement.
Ce rapprochement est clairement
une situationwin-win.»

LesboulangersentrentdansHotel& GastroUnion
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gurent sur la photo en haut de la
page ci-contre, où ils posent en
compagnie des présidents de Ho-
tel & Gastro Union et des quatre
sociétés professionnelles.

Poursuitede l’offensivede
qualificationdurable

Enplus d’élire leurs instances diri-
geantes, les délégués se sont éga-
lementprononcés sur la futurepo-
litique professionnelle, dont l’une

desprioritésest lapoursuitede l’of-
fensive de qualification durable
dans lesmétiersde l’hôtellerie-res-
tauration. Ils ont d’ailleurs ap-
prouvéàune largemajorité lespro-
positions suivantes:
● Un diplôme attestant une for-
mation professionnelle supérieu-
re et des cours didactiques et mé-
thodologiques de plusieurs jours
tous les trois ans doivent être obli-
gatoires pour les formateurs dans
les entreprises.

Le suspense est à son comble. Qui
succèdera à Bruno Poma à la pré-
sidence de Hotel & Gastro Union?
Christine Leimer ou Georges
Knecht? Le vote tombe vite, sans
équivoque: GeorgesKnecht est élu
au premier tour avec 89 voix sur
un total de137.Pour le comité cen-
tral, l’élection est tout aussi palpi-
tante, 11 candidats briguant les 10
sièges. Au final, c’est Felix Meh-
mann (RégionNord-Ouest) qui n’a
pas été élu – les membres élus fi-

Lesoutiendecespropositionspar
lesdéléguésréjouitparticulièrement
le nouveau président Georges
Knecht.Cedernierserappelleenef-
fet qu’il y a trois ans, l’Assemblée
avait souhaitéque lesexamenspro-
fessionnels soient gratuits pour les
membres,cequiseralecasàpartirde
l’an prochain. «Si nous parvenons à

Unejournéebienremplie.Aucoursdessixheuresqu’aduré l’AssembléedeHotel&GastroUnion, les138déléguésontvotéplusde20 fois.D’unepartpour
élire leprésidentet lecomité,maisaussipourdéfinir lapolitiqueprofessionnelleetaccepter lacréationd’unecinquièmesociétépour lesboulangers.
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Assemblée2009:Hotel&GastroUnion
veut renforcer la formation
OrganesuprêmedeHotel&GastroUnion, l’Assembléedesdéléguésse
réunit tous les troisanspourélire lecomitécentraletprocèdetousles
sixansàl’électionduprésident.Cetteannée, la lutteétaitserréedufait

qu’il yavait plusdecandidatsquedesiègesdisponibles.Chaquevote
avaitdoncson importance,aussibien lorsde l’électiondes instances
dirigeantesquedans lechoixde la futurepolitiqueprofessionnelle.
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Desmédailles dumérite ont étédécernées à troismembresdeHotel&
GastroUnion: BarbaraOchsner-Bühler, HansBürgi et ClaudiaWirth.

Hotel&GastroUnionanommécinqnouveauxmembresd’honneur: degaucheàdroite, Irmgard Lieberherr,
ValeriaCasanova, leRomandJeanPierreGolay, Karl Eugster etArmin Fuchs.

StandingovationpourBrunoPoma,dontc’était
ladernièreassembléeenqualitédeprésident.

Lenouveaucomité central: degaucheàdroite,WillyGraf (présidentde l’Accueil), PaulSchmid (présidentde laRestau-
ration), SandraBissig (Romandie), Esther Lüscher (présidentede l’Hôtellerie Intendance),GeorgesKnecht (président
deHotel&GastroUnion),HeinzMüller (Nord-Ouest),GuidoZanchetta (Tessin), FranziskaHänggi (Nord-Ouest), Peter
Walliser (présidentCuisiniers), RenéMeier (Suisse centrale), SibylleKunz (Zurich),HanspeterGöldi (Zurich), JosefHald-
ner (Suisseorientale),ManuelaLinder (Berne) etChristineLeimer (Nord-Ouest).

GeorgesKnecht:
«Telssontmesobjectifs»
«Tout d’abord, j’aimerais remer-
cier les délégués pour lamaniè-
re dont ils m’ont élu. Le soutien
clair qu’ilsm’ont apporté est sti-
mulant. Ensuite, je
souhaiterais saluer
l’engagement de
monprédécesseur
aucoursdes24ans
de son mandat. A
mes yeux, le déve-
loppement des ré-
gionsrevêtune im-
portance capitale.
L’une de nos prio-
rités est et reste l’amélioration
constantede la formationdeba-
se et de la formation continue,
dontprofitentaussibien lesem-
ployésquelesemployeurs.C’est
pourquoi nous nous sommes
prononcésenfaveurd’unepoli-
tique professionnelle mettant
clairement l’accent sur la forma-
tion. Et pour défendre nos posi-
tions, nous avons besoin de so-
ciétésprofessionnellesfortes,au-
trement dit de beaucoup de
membres. Le recrutement de
nouveaux membres continue
doncd’êtreunobjectif prioritai-
re. Car ce n’est que grâce aux
membres de Hotel & Gastro
Union que les examens profes-
sionnelsserontplusavantageux
dès 2010, voire carrément gra-
tuitspournosmembres.Unerai-
son de plus d’adhérer!»

GeorgesKnecht
Président

concrétiser les mesures évoquées,
nous nous rapprocherons de notre
objectifquiestdepouvoirattirer les
meilleurs», conclutKnecht.

mario.gsell@gastronews.ch
christian.greder@gstronews.ch

Adaptation: Patrick Claudet
Davantagedephotosenpage8et 14et sous:
www.expresso.ch

HerbiHess
Prés.ASPBPC
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RolandPlocher,membredu comité central, est décédéen juin 2008.
Il a été nommémembred’honneur à titre posthume, enprésencede sa
compagneElfriedeKasparowicz (à g.) ainsi quede son frère (à g.).
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GeorgesKnecht a retenu son souf-
fle jusqu’à ceque le résultat duvote
pour la présidencene soit annoncé.

Tous lesdéléguésont reçu le«Kitde
l’ambassadeur»,grâceauquel ils re-
cruterontdenouveauxmembres.

BrunoPomas’est vu attribuer le titre deprésident d’honneur deHotel&
GastroUnion. PeterWalliser, ami de longuedate et nouveauprésident de
laSociété des cuisiniers, s’est chargéde lui rendreunvibrant hommage.

Karl Eugster, anciendirecteur, a été
nommémembred’honneur.

Photodegrouped’unepartiedesdéléguésprésentsàSurseedans lecadrede la37eAssemblée.Aupremier rang,
toutàdroite,on reconnaît lenouveauprésidentdeHotel&GastroUnion,GeorgesKnecht.

Aprèsdeux jours d’uneassembléemarathon, les quelque
200déléguésont pu se restaurer au copieuxbuffet dressé
dans l’unedes salles de conférencedeCampusSursee.

BrunoPoma (àdr.) passe le témoin à son succes-
seurGeorgesKnecht, sous le regarddudirecteur
deHotel&GastroUnionUrsMasshardt.



Dînerdegala:Hotel&GastroUnion
semet sur son trenteet un
Le traditionnel dînerdegalaest l’undesmoments forts de l’Assembléedesdélégués.Pasétonnant dès
lorsque lespersonnalitésdessociétésprofessionnelleset de l’hôtellerie-restaurationsesoient pour
l’occasiondéplacésàCampusSursee, cequi a transformé lasoiréeenvéritableévénementmondain.
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Lesdélégués romands se sont déplacés ennombre àSurseepour
participer à la 37eAssembléedesdéléguésdeHotel&GastroUnion.
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Tout le charmede la régionNord-
Ouest: PriskaBüchler, ElianeMah-
rer et SusanneHolderegger.

Lesprofessionnels de la restaura-
tion zurichoisRegulaBossert,
LukasPeter etTamaraWalter.

UrsMasshardt en compagniedu tout nouveauprésident deHotel&
GastroUnion,GeorgesKnecht, élu par les déléguésdès le premier tour.

KilianMichlig, FriedrichZemanek
et FabianMargelischde l’Equipe
nationale de cuisine.

LesVIPde la soirée: MaxZüst, directeur deHotel& Gastro formation,HansjörgMoser, directeur de l’Office de
contrôle de laCCNT, François Lachat, président de laCommissionde surveillancede laCCNT,UrsMasshardt,
secrétaire général deHotel& GastroUnion,AntonSchmutz, directeur deGastroSuisse,GuglielmoBrentel,
président d’hotelleriesuisse, ainsi queBrunoPoma, ex-président deHotel& GastroUnion.

ChristineLeimer (àgauche) etSybilleKunz (àdroite) fêtent
leur électionaucomité central deHotel&GastroUnionen
compagniedudirecteurde l’hôtelMontanadeLucerne.

SandraBissig, brillamment élue au comité central,
en compagniedeses collègues romandsPatrick
Rausis (Restauration) etOlivierWenger (Cuisinier).
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