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Une journée bien remplie. Au cours des six heures qu’a duré I'Assemblée de Hotel & Gastro Union, les 138 délégués ont voté plus de 20 fois. D'une part pour
élire le président et le comité, mais aussi pour définir la politique professionnelle et accepter la création d’une cinquiéme société pour les boulangers.

AssembléeZOOﬂ:HOtEI & GaStrO Uniﬂn
veutrenforcerlaformation

Organe supréme de Hotel & Gastro Union, I'Assemblée des délégués se
réunittous lestrois ans pour élire le comité central etprocéde tous les
sixansal'élection du président. Cette année, la lutte étaitserrée dufait

Le suspense est a son comble. Qui
succedera a Bruno Poma a la pré-
sidence de Hotel & Gastro Union?
Christine Leimer ou Georges
Knecht? Le vote tombe vite, sans
équivoque: Georges Knecht est élu
au premier tour avec 89 voix sur
untotal de 137. Pour le comité cen-
tral, 'élection est tout aussi palpi-
tante, 11 candidats briguantles 10
sieges. Au final, c’est Felix Meh-
mann (Région Nord-Ouest) quin’a
pas été élu - les membres élus fi-

gurent sur la photo en haut de la
page ci-contre, ou ils posent en
compagnie des présidents de Ho-
tel & Gastro Union et des quatre
sociétés professionnelles.

Poursuite de I'offensive de
qualification durable

En plus d’élire leurs instances diri-
geantes, les délégués se sont éga-
lement prononcés sur la future po-
litique professionnelle, dont 'une

qu'ily avaitplus de candidats que de siéges disponibles. Chaque vote
avaitdonc sonimportance, aussi bienlors de I'élection des instances
dirigeantes que dans le choix de lafuture politique professionnelle.

des priorités est la poursuite de I'of-
fensive de qualification durable
dansles métiers de I'hotellerie-res-
tauration. Ils ont d’ailleurs ap-
prouvé a une large majorité les pro-
positions suivantes:

® Un diplome attestant une for-
mation professionnelle supérieu-
re et des cours didactiques et mé-
thodologiques de plusieurs jours
tous les trois ans doivent étre obli-
gatoires pour les formateurs dans
les entreprises.

® Le profil des examens professi-
onnels dans’hétellerie-restaurati-
on doit étre adapté aux exigences
professsionnelles et pratiques plus
élevées.

® Lesemployeurs doivent aider et
conseiller activement leurs em-
ployés en matiere de formation,
c’est-a-dire former leurs collabora-
teurs (notamment via les cours Pro-
gresso) plutot que les licencier.

® Laformation professionnelle su-
périeure doit avoir une orientation

L’Association suisse

du personnel de la
boulangerie, patis-
serie et confiserie
(ASPBPC) va devenir
la 5¢ société profes-
sionnelle de Hotel &
Gastro Union. Ainsi

Prés. ASPBPC

en ont décidé a une
large majorité les dé-
légués. Herbi Hess,

HerbiHess

président et directeur de
I'ASPBPC, se réjouit de cette pro-
chaine intégration et explique
pourquoi elle constitue une évo-
lution logique:

® La frontiere entre la boulan-
geie et I’hotellerie-restauration

Les boulangers entrent dans Hotel & Gastro Union

est de plus en plus ténue — beau-
coup de boulangers sont deve-
nus eux-mémes restaurateurs.

@ Ilyaura davantage de contacts
entre patissiers et boulangers.

® Les membres de ’ASPBPC pro-
fiteront des prestations offertes
par Hotel & Gastro Union.

Urs Masshardt, directeur de
Hotel & Gastro Union, est tout
aussi enthousiaste: «Grice a I'ar-
rivée de 2800 boulangers, nous
comptons désormais 21000
membres. Et comme nous garde-
rons la méme infrastructure, cela
signifiera un meilleur rendement.
Ce rapprochement est clairement
une situation win-win.»

Des médailles du mérite ont été décernées a trois membres de Hotel &
Gastro Union: Barbara Ochsner-Biihler, Hans Biirgi et Claudia Wirth.

Assemblée des déléaués 2009

Georges Knecht:

«Tels sontmes objectifs»
«Tout d’abord, yaimerais remer-
cier les délégués pour la manie-
re dont ils m’ont élu. Le soutien
clair qu’ils m’ont apport€ est sti-

mulant. Ensuite, je
souhaiterais saluer
lengagement de
mon prédécesseur
au coursdes 24 ans
de son mandat. A
mes yeux, le déve-
loppement des ré-
gions revétune im-
portance capitale.
L’'une de nos prio-

rités est et reste 'amélioration
constante de la formation de ba-
se et de la formation continue,
dont profitent aussi bien les em-
ployés que les employeurs. C’est
pourquoi nous nous sommes
prononcés en faveur d’'une poli-
tique professionnelle mettant
clairement’accent sur la forma-
tion. Et pour défendre nos posi-

Georges Knecht
Président

Le nouveau comité central: de gauche a droite, Willy Graf (président de I’Accueil), Paul Schmid (président de la Restau-
ration), Sandra Bissig (Romandie), Esther Liischer (présidente de I'Hétellerie Intendance), Georges Knecht (président
de Hotel & Gastro Union), Heinz Miiller (Nord-Ouest), Guido Zanchetta (Tessin), Franziska Hianggi (Nord-Ouest), Peter
Walliser (président Cuisiniers), René Meier (Suisse centrale), Sibylle Kunz (Zurich), Hanspeter Goldi (Zurich), Josef Hald-
ner (Suisse orientale), Manuela Linder (Berne) et Christine Leimer (Nord-Ouest).

tions, nous avons besoin de so-
ciétés professionnelles fortes, au-
trement dit de beaucoup de
membres. Le recrutement de

plus spécialisée et plus pratique
afin de permettre un travail tant
dans I'hotellerie-restauration que
dans les établissements médico-
sociaux et hospitaliers.

® Les maitres professionnels a
plein temps doivent effectuer pé-
riodiquement un stage pratique
d’au moins quatre semaines.

la derniere assemblée en qualité de président.

Le soutien de ces propositions par
les délégués réjouit particulierement
le nouveau président Georges
Knecht. Ce dernier se rappelle en ef-
fet qu’il y a trois ans, ’Assemblée
avait souhaité que les examens pro-
fessionnels soient gratuits pour les
membres, ce quiserale casa partirde
I'an prochain. «Si nous parvenons a

concrétiser les mesures évoquées,
nous nous rapprocherons de notre
objectif qui est de pouvoir attirer les
meilleurs», conclut Knecht.
mario.gsell@gastronews.ch
christian.greder @gstronews.ch
Adaptation: Patrick Claudet
Davantage de photos en page 8 et 14 et sous:
WWW.expresso.ch

nouveaux membres continue
donc d’étre un objectif prioritai-
re. Car ce n’est que grace aux
membres de Hotel & Gastro
Union que les examens profes-
sionnels seront plus avantageux
des 2010, voire carrément gra-
tuits pour nos membres. Une rai-
son de plus d’adhérer!»

Valeria Casanova, le Romand Jean Pierre Golay, Karl Eugster et Armin Fuchs.

Standing ovation pour Bruno Poma, dont c’était Hotel & Gastro Union anommé cinq nouveaux membres d’honneur: de gauche a droite, Irmgard Lieberherr,
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Georges Knecht a retenu son souf-
fle jusqu‘a ce que le résultat du vote
pour la présidence ne soit annoncé.

Photo de groupe d’une partie des délégués présents a Sursee dans le cadre de la 37¢ Assemblée. Aupremierrang,  Karl Eugster, ancien directeur, a été
tout a droite, on reconnait le nouveau président de Hotel & Gastro Union, Georges Knecht. nommé membre d’honneur.

Nt

Roland Plocher, membre du comité central, est décédé en juin 2008. Bruno Poma s’est vu attribuer le titre de président d’honneur de Hotel &

Il a été nommé membre d’honneur a titre posthume, en présence de sa Gastro Union. Peter Walliser, ami de longue date et nouveau président de
compagne Elfriede Kasparowicz (4 g.) ainsi que de son frére (a g.). la Société des cuisiniers, s’est chargé de lui rendre un vibrant hommage.

Bruno Poma (adr.) passe le témoin a son succes- Apreés deux jours d’une assemblée marathon, les quelque  Tous les délégués ont recu le «Kit de
seur Georges Knecht, sous le regard du directeur 200 délégués ont pu se restaurer au copieux buffetdressé  I'ambassadeur», grace auqueliils re-
de Hotel & Gastro Union Urs Masshardt. dans I'une des salles de conférence de Campus Sursee. cruteront de nouveaux membres.
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ninerdegal: HOtRl &G@astro Union
se metsursontrente etun

Le traditionnel diner de gala estl'un des moments forts de I'Assemblée des délégués. Pas étonnant des
lors que les personnalités des sociétés professionnelles et de I'hotellerie-restauration se soient pour
I'occasion déplacés a Campus Sursee, ce qui atransformé la soirée en véritahle événement mondain.

Tout le charme de la région Nord-
Ouest: Priska Biichler, Eliane Mah-
rer et Susanne Holderegger.

!

Les VIP de la soirée: Max Ziist, directeur de Hotel & Gastro formation, Hansjorg Moser, directeur de I'Office de
contréle de la CCNT, Francois Lachat, président de la Commission de surveillance de la CCNT, Urs Masshardt, Kilian Michlig, Friedrich Zemanek
secrétaire général de Hotel & Gastro Union, Anton Schmutz, directeur de GastroSuisse, Guglielmo Brentel, et Fabian Margelisch de I'Equipe
président d’hotelleriesuisse, ainsi que Bruno Poma, ex-président de Hotel & Gastro Union. nationale de cuisine.

Les délégués romands se sont déplacés en nombre a Sursee pour Urs Masshardt en compagnie du tout nouveau président de Hotel &
participer a la 37¢ Assemblée des délégués de Hotel & Gastro Union. Gastro Union, Georges Knecht, élu par les délégués des le premier tour.

Sandra Bissig, brillamment élue au comité central, Christine Leimer (a gauche) et Sybille Kunz (a droite) fétent Les professionnels de la restaura-
en compagnie de ses collégues romands Patrick leur élection au comité central de Hotel & Gastro Unionen  tion zurichois Regula Bossert,
Rausis (Restauration) et Olivier Wenger (Cuisinier). compagnie du directeur de I’'hétel Montana de Lucerne. Lukas Peter etTamara Wallter.
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