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den (Zurich) a dû attendre le se-
cond tour pour prendre l’avanta-
ge sur Sylvia Ragozzino (Zurich)
etMarc-AndréGrässli (Romandie).

Synergiesàexploiter

Pour Paul Schmidt (Romandie),
brillamment élu à la présidence,
l’heure est maintenant au renou-
veau. «Nous allons privilégier une

stratégie de croissance en renfor-
çant les réseaux et les régions. Ce-
la passera notamment par un rap-
prochementavecdesgroupements
comme Swiss Barkeeper Union et
l’Associationdes sommeliers, entre
autres», explique le nouveau pré-
sident. Une manière de créer de
nouvelles synergies et de recruter
de nouveauxmembres.

patrick.claudet@gastronews.ch

L’électiondunouveau comitépro-
mettait d’être passionnante; elle
l’aura été jusqu’au bout. Huit can-
didats briguaient en effet les six
sièges disponibles. Au final, Luca
Andreano (Suisse orientale), Béa-
trice Heri (Berne), Sandra Lanz
(Zurich), LuisRonzoni (Suisse cen-
trale) et Andrea Stadelmann (Suis-
se centrale) ont été élus dès le pre-
mier tour, tandis queMonikaZbin-
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LenouveaucomitéprésidéparPaulSchmidt(àdr.), iciavecClaudiaDünner(3edelag.)secomposedeLucaAndreano,
SandraLanz,BéatriceHeri,LuisRonzonietAndreaStadelmann(deg.àdr.).ManquesurlaphotoMonikaZbinden.

Restauration:Créerdessynergies
etvaloriser laprofession
Aprèsunmandatdifficilemarquépardesconflitsdepersonnalité, laSociétéde larestaurationadéfinitive-
mententerré lahachedeguerre.Sous l’impulsiondesonnouveauprésidentPaulSchmidt, lecomitéentend
poursuivre lavalorisationdesmétiersduserviceet favoriserunestratégiebaséesur lacroissance.
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Plaidoyerpour leservice
Membre du comité de la Société
de la restauration au cours des
six dernières années, Paul
Schmidt souhaite valoriser les
métiersduservice. «Monobjectif
est que les profes-
sionnels soient fiers
de leurs métiers, ce
qui passe par une
meilleure qualifica-
tion», résume lemaî-
tre d’hôtel du Grand
Hotel Zermatterhof.
Lors de leur assem-
blée, lesdéléguésont
demandé que les formateurs
soientdûmentqualifiésetqueles
formateursétrangerssuiventdes
cours sur les spécificités suisses.

Paul Schmidt

Le jeune retraitéBrunoPomaest
devenumembred’honneur de la
Société de la restauration.

WolfgangPierer, président sortant,
a regretté lamanière dont il a géré
la crisemais tire unbilanpositif.

LorsduSalon Igehoqui se tiendra
du 21 au 27 novembre à Bâle, la
Société de la restauration orga-
nisera la 6e édition du Cham-
pionnat international de service.
Un événement qui s’annonce
d’ores et déjà comme un succès,
les organisateurs ayant reçu un
nombre record de dossiers de
candidature. «Pour la première
fois, nous avons dû créer une lis-
te d’attente. Au total, 25 profes-
sionnels s’affronteront et la com-
pétition sera à n’enpasmanquer

passionnante», lance Claudia
Dünner, directrice de la Société
de la restauration.

Parmi lespoints fortsde2010fi-
gurent, entre autres, le Forum de
la restauration qui aura lieu à In-
terlaken le16 juin2010, ainsi que
l’Exposition internationalede l’art
duservice,organiséedans lecadre
du Salon lucernois Zagg (12-16
novembre 2010). Ce programme
copieux est complété par des
cours de formation continue.
www.restauration.ch

Championnatdeservice2009:affuencerecord

A la têtede l’entreprise familialeCCAAngehrnavec son frère,MartinAn-
gehrn (aucentre) aétéélumembred’honneur, à l’instar deCorinneGiopp.


