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Assemblée des déIéHués 2009 I

Le nouveau comité présidé par Paul Schmidt (a dr.), ici avec Claudia Diinner (3¢ de la g.) se compose de Luca Andreano,
Sandra Lanz, Béatrice Heri, Luis Ronzoni et Andrea Stadelmann (de g. a dr.). Manque sur la photo Monika Zbinden.

restauration: GTECT (€S Synergies
etvaloriserlaprofession

Aprés un mandat difficile marqué par des conflits de personnalité, la Société de la restauration a définitive-
mententerré lahache de guerre. Sous I'impulsion de son nouveau président Paul Schmidt, le comité entend
poursuivre lavalorisation des métiers du service etfavoriser une stratégie basée sur la croissance.

L’élection du nouveau comité pro-
mettait d’étre passionnante; elle
l’aura été jusqu’au bout. Huit can-
didats briguaient en effet les six
sieges disponibles. Au final, Luca
Andreano (Suisse orientale), Béa-
trice Heri (Berne), Sandra Lanz
(Zurich), Luis Ronzoni (Suisse cen-
trale) et Andrea Stadelmann (Suis-
se centrale) ont été élus des le pre-
mier tour, tandis que Monika Zbin-

den (Zurich) a du attendre le se-
cond tour pour prendre 'avanta-
ge sur Sylvia Ragozzino (Zurich)
et Marc-André Grissli (Romandie).

Synergies a exploiter

Pour Paul Schmidt (Romandie),
brillamment élu a la présidence,
I’heure est maintenant au renou-
veau. (Nous allons privilégier une

stratégie de croissance en renfor-
cantles réseaux et les régions. Ce-
la passera notamment par un rap-
prochement avec des groupements
comme Swiss Barkeeper Union et
I’Association des sommeliers, entre
autres», explique le nouveau pré-
sident. Une maniere de créer de
nouvelles synergies et de recruter
de nouveaux membres.
patrick.claudet@gastronews.ch

Plaidoyerpourle service

Membre du comité de la Société
de la restauration au cours des
six dernieres années, Paul
Schmidt souhaite valoriser les
métiers du service. <Mon objectif
est que les profes- =
sionnels soient fiers
de leurs métiers, ce
qui passe par une
meilleure qualifica-
tion», résume le mai-
tre d’hétel du Grand
Hotel Zermatterhof.
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Lors de leur assem-
blée, les délégués ont

Paul Schmidt

demandé que les formateurs
soient diment qualifiés et que les
formateurs étrangers suivent des
cours sur les spécificités suisses.

Lejeune retraité Bruno Poma est
devenu membre d’honneurde la
Société de la restauration.

Wolfgang Pierer, président sortant,
aregretté lamaniere dontil a géré
la crise mais tire un bilan positif.

A latéte de I'entreprise familiale CCA Angehrn avec son frére, Martin An-
gehrn (au centre) a été élu membre d’honneur, a I'instar de Corinne Giopp.

Lors du Salon Igeho qui se tiendra
du 21 au 27 novembre a Bile, la
Société de la restauration orga-
nisera la 6¢ édition du Cham-
pionnat international de service.
Un événement qui s’annonce
d’ores et déja comme un succes,
les organisateurs ayant recu un
nombre record de dossiers de
candidature. «Pour la premiere
fois, nous avons di créer une lis-
te d’attente. Au total, 25 profes-
sionnels s’affronteront et la com-
pétition sera a n’en pas manquer

Championnatde service 2009: affuence record

passionnante», lance Claudia
Diinner, directrice de la Société
de la restauration.

Parmiles points forts de 2010 fi-
gurent, entre autres, le Forum de
la restauration qui aura lieu a In-
terlaken le 16 juin 2010, ainsi que
I'Exposition internationale de ’art
duservice, organisée dans le cadre
du Salon lucernois Zagg (12-16
novembre 2010). Ce programme
copieux est complété par des
cours de formation continue.
www.restauration.ch




