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Cafina. HansAegerter, VerkaufNeuchételund Fribourg, und
Helen Winterberger, Verkauf Suisse Romande, préasentieren
die neueste Generation der Serie «Alpha». Das schlichte,

Brita. Theres Schiipbach, Verkauf, und Marianne Hochuli,
Marketing, erkldren die Wasserfilter mit Purity-Technologie.
Diese verhindern Verkalkungen bei Combisteamer und

funktionale Design avanciert bereits zum Klassiker.

garantieren besten Kaffee- und Teegeschmack.

Zulieferfirmen: Stel |diChEiI‘l dai
der Lausanner Messe

«Wir hatten das Schlimmste befiirchtet», sagten viele Aussteller iiber die Organisationim
Vorfeld. Mit 120 Ausstellern ist die Gastronomia nur halb so gross wie vorzwei Jahren. Doch
bereits nach dem ersten Tag sind die Befiirchtungen verflogen.

Die Gastronomia bietet eine Plattform zur Be-
ziehungspflege. Aussteller und Besucher er-
halten Informationen aus erster Hand. Und neue
Kontakte werden gekniipft. Allein deshalb ist
die Messe wichtig. So haben Anbieter im Ge-

Jardin-Confort. Martin Saum, Verkaufsleiter Mazuwo, Blai-
se Schenk und Thierry Stricker, Kundenberater bei Jardin-
Confort haben die richtige Lounge-Bestuhlung zum«Chillen».

Berndorf Luzern/Beard. Bernard Beck, Verkauf, Eveline Felder, Marketing, Jean-Léon
Andrey, Verkauf, Félix Grieder, Villeroy & Boch, und Damien Radenne, zeigen nicht nurklassi-
sche Teller. Sieliefern Ideenfiir Spitzenkdche, die gerne aufverspieltem Porzellan anrichten.

spriach erfahren, dass potenzielle Kunden nicht
nur ein neues Gerit brauchen, sondern ein gan-
zes Konzept. Einige spannende Konzepte und
Produkte sind auf diesen Seiten vorgestellt.
gabriel.tinguely@gastronews.ch

Ticinowine. Ezio de Bernardi, Valsangiacomo Weine,
Giulio Mulattieri, Isicom, und Rodolfo Introzzi, ASSP, repré-
sentieren mit Top-Merlots die Schweizer Weinszene.
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Unifroid. Yvan Zanchini, Spezialist fiir Kiihl- und Tiefkiihl-
gerite, Jiirg Schneeberger, Verkaufsleiter Porkka und ihr
Team zeigen einen neuen Wagen mit drei Klimazonen, der
sichzurLagerung und Ausgabe gekochter Speisen eignet.

Amstein. Jacques Amsteinistseit35JahrenImporteurund
Botschaftervon ausléndischen Bierspezialititen. Miteinem
belgischen Weissbier von Wittekoop stdsst er mit seinem
SohnJan aufdie nédchste Generation an.

Mirus. Paul Petzold, Geschaftsleiter, und Anthony Dallen-
bach, Direktor der Niederlassung Lausanne, bieten mitihrem
Softwarepaket eine Gesamtldsung fiir die Gastronomie an.

Kellogg'’s. Nebenden bekannten Cerealien gibts von Kellogg's neu auch Miieslifiirjeden Ge-
schmack. Richard Jéhl, Jean Rieder, Sandra Miiller und Michel Albasini naschen von den
drei«Crunchys»: Original, Schokolade und Friichte sowie der original Birchermischung.
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Erwin Aeby. Der Deutschfreiburger Erwin Aeby beliefert die Gastronomie der «Suisse Ro-
mande» mit Tiefkiihiprodukten. Auch Buttergipfel und weitere Produkte von Romer’s Haus-
béckereisindvertreten. René Buchschacher, Verkaufsdirektor bei Romer’s, im Gespréchmit
Peter Zeller, Kiichenchefim Samariterspital Vevey (sitzend).
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Meérat. Joél Sutter, Leiter der Mérat-Filiale Vucherens, Silvia Von Gunten, Hans Reutegger,
Geschiiftsfiihrer Mérat, und Urs Von Gunten, Migros, setzen neue Massstébe im Umgang mit
Fleisch. SeitMérz beliefern sie die Gastronomieinderfranzdsischen Schweizab Vucherens.
Ein Hitsind die 21 Tage gelagerten Edelstiicke der Marke «Swiss Gourmet Beef».

SixMultipay SA. Dasistderneue Name derehemaligenTe-  Kisag. Mitvoller Kraftgemixt. Verena FankhauserundRoland ~ Brunner. Remo Eggelvom Hotel Restaurant Aletschhorn in
lekurs AG. Sylvie Borel, Swisscom, und Michel Maccabez,  Devaud, beide Verkauf, demonstrierendenhandlichen Stab-  Belalp, informiert sich bei Tobias Graf, Geschéftsfiihrer, und
Kundenberater Six, machen gemeinsame Sache. Das neue  mixer mit grosser Leistung. Um das fein Plirierte luftig aufzu-  Alois Bieri, Kundenberater, (iber die antibakterielle Be-

Kartenterminal funktioniert per «wireless LAN».

ProdegaCC. Die Marktleiter Hans-Ruedi Gerber, Crissier, Michel Albasini, Givisiez, Xavier
Lagger, Conthey, und Pierre-Yves Aeschlimann, St-Blaise, mit Benjamin Itten, Leiter Marke-
ting, sorgen sich um das Wohlihrer Kunden auf dem Stand und fiir Stimmung in der Halle.

schlagenhaben sie auch den «ISI-Espumanr-Blaser dabei.

schichtung der neuen Anliker-Messerscheiben.

Hugentobler. Das Verkaufsteam West mit Christian Mast, Jean-Louis Kesteloot und Reto
Miiller mitdem neu (iberarbeiteten Combisteamer «Practico Vision». Dieser ergibtin Kombi-
nation mitdem Schweizer Herd und dem«freeze 'n’gon das Systemgegen StressinderKiiche.

Mister Cool. Angela und Daniel Jiini, Inhaber, zeigen
eingrosses Sortiment an portionierten und servierberei-
ten Glacespezialititen wie «Tazzine», «Looney Tunes»

und Kreationen fiir die kommenden Festtage.

Nespresso. Julien Raemy, Presto Café Services SA, ist
einerder Vertriebspartnervon Nespresso professional.
Das System «Gemini» mitachtKaffeesorten eignet sich
fiir Seminarrdume, das kleinere Modell fiir Hotelzimmer.

Schwob. Stephan Wyss und Micheline Joly, beide Ver-
kauf, setzen Akzente mit dezenten Farben. Schokolade-,
Vanille- und Sandtdne sind gefragt. Auch Tischdecken
aus grob gewobenem Tuch finden gefallen. —
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Edna Backwaren. Catherine Martins und Anaig Tabart, ~ L’Artisan Glacier. Paolo Gervasi, Inhaberunddritte Gene- ~ Nestlé professional. Schukuhe Massonnet, Verkaufslei-
beide Verkauf, présentieren siisse Versuchungen. Mitaller-  rationim Familienbetrieb, produziert Sorbetsund Glacenaus  terin Romandie, zeigt mit dem Modell Milano die neuesten
handMinigeb&ckwie Brétchen, Aperitif-Hdppchenund Muf-  erlesenenZutaten. Die Rezepte seines Grossvatershaterfiir ~ Heissgetrdnke-Automaten. Acht Getrénke aufder Basis von
fins zeigen sie, dass weniger auch mehrsein kann. die im 2008 erdffnete neue Produktionsstétte angepasst. Nescafé, Milch-und Schoggipulverkénnen gewahltwerden.

Concentrelles. Raymond Cousin,Koch, Wit Hotela. Daniel Kuster, Direktor, erklirt Enodis. Marcel Wissmann, Verkauf deutsche Schweiz, Christophe Hénni, Direktor Enodis
undKreateurvon Naturkosmetik, hatsichauf - «Mirelax, die in Zusammenarbeit mit Mirus ~ Schweiz, José Jacquemettaz, kulinarischer Berater, und Claudia Bussmann, Marketing Ma-
die Produktion von nattirlichen Essenzenfiir  eptwickelte Schnittstelle zwischen Lohn-  nager, zeigen grosse Kiiche aus den neuen platzsparenden Mini-Combisteamervon Convo-
Kiiche und Pétisserie spezialisiert. buchhaltungundden Sozialversicherungen.  therm. Miteinem230-Volt-Anschluss eignetsich das Gerétauch fiir den Cateringbereich.

Miele Professional. Marianne Reberund ~ Alto Adige/Stidtirol. Manon Germond, Diana Polimeno und Alicia  Rhonekdche. Fiir einmal nicht als Aussteller, sondern «nur»
Giovanni Gianola, Verkauf Tessin, demons-  Mettler mit authentischen Spezialititen aus dem siidlichen Alpental:  als Besucher an der Messe: Fabian Margelisch, Kilian Michlig-
trieren die neue Wéschefaltmaschine. Asiago-Kése, Schinkenspeck und Wein finden grossen Anklang. Salzmann und Friedrich Zemanek.

I fﬁ ,_

mts b R

Koppert Cress. BeiErnavan der Spek und Liesbeth Boe- Gehrig Group. Das Verkaufsteam mit Patrick Gurzeler, J6rg Schaf- Rotor Lips. Edouard Miiller, Techniker,

kestein gibts wiirzige und natiirlich essbare Bliiten zu de- ter, Yves Dufresne, Guido Betschart, Leiter Kundendienst, und und Marie-Danielle Eggimann, Verkauf,

gustieren. Auch Mikrogemiise, aromatische Sprossen und Georges Noceto hatmitden Marken Gehrig, Hildebrand und Hobart zeigen Maschinen mitkréftigen Motoren
— Kressesorten sindinnovative Zutaten. fiirjeden Betrieb die passende Geschirrspiilmaschine. zum Riihren, Raffeln und Entsaften.
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