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ErwinAeby.DerDeutschfreiburgerErwinAebybeliefertdieGastronomieder«SuisseRo-
mande»mitTiefkühlprodukten.AuchButtergipfel undweitereProduktevonRomer’sHaus-
bäckereisindvertreten.RenéBuchschacher,VerkaufsdirektorbeiRomer’s,imGesprächmit
PeterZeller,Küchenchef imSamariterspitalVevey(sitzend).

Mérat.JoëlSutter,LeiterderMérat-FilialeVucherens,SilviaVonGunten,HansReutegger,
GeschäftsführerMérat,undUrsVonGunten,Migros,setzenneueMassstäbeimUmgangmit
Fleisch.SeitMärzbeliefernsiedieGastronomieinderfranzösischenSchweizabVucherens.
EinHitsinddie21TagegelagertenEdelstückederMarke«SwissGourmetBeef».

MisterCool.AngelaundDanielJüni, Inhaber,zeigen
eingrossesSortimentanportioniertenundservierberei-
tenGlacespezialitätenwie«Tazzine»,«LooneyTunes»
undKreationenfürdiekommendenFesttage.

Nespresso.JulienRaemy,PrestoCaféServicesSA, ist
einerderVertriebspartnervonNespressoprofessional.
DasSystem«Gemini»mitachtKaffeesorteneignetsich
fürSeminarräume,daskleinereModell fürHotelzimmer.

Schwob.StephanWyssundMichelineJoly,beideVer-
kauf,setzenAkzentemitdezentenFarben.Schokolade-,
Vanille-undSandtönesindgefragt.AuchTischdecken
ausgrobgewobenemTuchfindengefallen.

SixMultipaySA.DasistderneueNamederehemaligenTe-
lekurs AG. Sylvie Borel, Swisscom, undMichelMaccabez,
KundenberaterSix,machengemeinsameSache.Dasneue
Kartenterminal funktioniertper«wirelessLAN».

Kisag.MitvollerKraftgemixt.VerenaFankhauserundRoland
Devaud,beideVerkauf,demonstrierendenhandlichenStab-
mixermitgrosserLeistung.UmdasfeinPürierte luftigaufzu-
schlagenhabensieauchden«ISI-Espuma»-Bläserdabei.

Brunner.RemoEggelvomHotelRestaurantAletschhornin
Belalp, informiertsichbeiTobiasGraf,Geschäftsführer,und
Aloïs Bieri, Kundenberater, über die antibakterielle Be-
schichtungderneuenAnliker-Messerscheiben.

ProdegaCC.DieMarktleiterHans-RuediGerber,Crissier,MichelAlbasini,Givisiez,Xavier
Lagger,Conthey,undPierre-YvesAeschlimann,St-Blaise,mitBenjaminItten,LeiterMarke-
ting,sorgensichumdasWohl ihrerKundenaufdemStandundfürStimmunginderHalle.

Hugentobler.DasVerkaufsteamWestmitChristianMast,Jean-LouisKestelootundReto
MüllermitdemneuüberarbeitetenCombisteamer«PracticoVision».Dieserergibt inKombi-
nationmitdemSchweizerHerdunddem«freeze’n’go»dasSystemgegenStressinderKüche.
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Unifroid. Yvan Zanchini, Spezialist für Kühl- und Tiefkühl-
geräte, Jürg Schneeberger, Verkaufsleiter Porkka und ihr
Team zeigen einen neuenWagenmit drei Klimazonen, der
sichzurLagerungundAusgabegekochterSpeiseneignet.

Brita. Theres Schüpbach, Verkauf, undMarianneHochuli,
Marketing,erklärendieWasserfiltermitPurity-Technologie.
Diese verhindern Verkalkungen bei Combisteamer und
garantierenbestenKaffee-undTeegeschmack.

Cafina.HansAegerter,VerkaufNeuchâtelundFribourg,und
HelenWinterberger,VerkaufSuisseRomande,präsentieren
die neueste Generation der Serie «Alpha». Das schlichte,
funktionaleDesignavanciertbereitszumKlassiker.

Amstein.JacquesAmsteinistseit35JahrenImporteurund
BotschaftervonausländischenBierspezialitäten.Miteinem
belgischenWeissbier vonWittekoop stösst er mit seinem
SohnJanaufdienächsteGenerationan.

Mirus. Paul Petzold, Geschäftsleiter, undAnthony Dallen-
bach,DirektorderNiederlassungLausanne,bietenmit ihrem
SoftwarepaketeineGesamtlösungfürdieGastronomiean.

Berndorf Luzern/Beard.Bernard Beck, Verkauf, Eveline Felder,Marketing, Jean-Léon
Andrey,Verkauf,FélixGrieder,Villeroy&Boch,undDamienRadenne,zeigennichtnurklassi-
scheTeller.SieliefernIdeenfürSpitzenköche,diegerneaufverspieltemPorzellananrichten.

Kellogg’s.NebendenbekanntenCerealiengibtsvonKellogg’sneuauchMüeslifürjedenGe-
schmack. Richard Jöhl, Jean Rieder, SandraMüller undMichel Albasini naschen von den
drei«Crunchys»:Original,SchokoladeundFrüchtesowiederoriginalBirchermischung.

Die Gastronomia bietet eine Plattform zur Be-
ziehungspflege. Aussteller und Besucher er-
haltenInformationenausersterHand.Undneue
Kontakte werden geknüpft. Allein deshalb ist
die Messe wichtig. So haben Anbieter im Ge-

sprächerfahren,dasspotenzielleKundennicht
nureinneuesGerätbrauchen, sonderneingan-
zes Konzept. Einige spannende Konzepte und
Produkte sind auf diesen Seiten vorgestellt.

gabriel.tinguely@gastronews.ch
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Zulieferfirmen: Stelldichein an
der Lausanner Messe
«Wir hatten das Schlimmste befürchtet», sagten viele Aussteller über die Organisation im
Vorfeld. Mit 120 Ausstellern ist die Gastronomia nur halb so gross wie vor zwei Jahren. Doch
bereitsnachdemerstenTagsinddieBefürchtungen verflogen.
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Ticinowine. Ezio de Bernardi, Valsangiacomo Weine,
GiulioMulattieri, Isicom, und Rodolfo Introzzi, ASSP, reprä-
sentierenmitTop-MerlotsdieSchweizerWeinszene.

Jardin-Confort.MartinSaum,VerkaufsleiterMazuwo,Blai-
se Schenk und Thierry Stricker, Kundenberater bei Jardin-
Confort,habendierichtigeLounge-Bestuhlungzum«Chillen».
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Edna Backwaren. CatherineMartins und Anaïq Tabart,
beideVerkauf,präsentierensüsseVersuchungen.Mitaller-
handMinigebäckwieBrötchen,Aperitif-HäppchenundMuf-
finszeigensie,dasswenigerauchmehrseinkann.

L’ArtisanGlacier.PaoloGervasi,InhaberunddritteGene-
rationimFamilienbetrieb,produziertSorbetsundGlacenaus
erlesenenZutaten.DieRezepteseinesGrossvatershaterfür
die im2008eröffneteneueProduktionsstätteangepasst.

Nestléprofessional.SchukuheMassonnet,Verkaufslei-
terin Romandie, zeigt mit demModellMilano die neuesten
Heissgetränke-Automaten.AchtGetränkeaufderBasisvon
Nescafé,Milch-undSchoggipulverkönnengewähltwerden.

Alto Adige/Südtirol.Manon Germond, Diana Polimeno und Alicia
Mettler mit authentischen Spezialitäten aus dem südlichen Alpental:
Asiago-Käse,SchinkenspeckundWeinfindengrossenAnklang.

Rhoneköche. Für einmal nicht als Aussteller, sondern «nur»
alsBesucheranderMesse:FabianMargelisch,KilianMichlig-
SalzmannundFriedrichZemanek.

Concentrelles.RaymondCousin,Koch,Wirt
undKreateurvonNaturkosmetik,hatsichauf
dieProduktionvonnatürlichenEssenzen für
KücheundPâtisseriespezialisiert.

Enodis.MarcelWissmann,VerkaufdeutscheSchweiz,ChristopheHänni,DirektorEnodis
Schweiz,JoséJacquemettaz,kulinarischerBerater,undClaudiaBussmann,MarketingMa-
nager,zeigengrosseKücheausdenneuenplatzsparendenMini-CombisteamervonConvo-
therm.Miteinem230-Volt-AnschlusseignetsichdasGerätauchfürdenCateringbereich.

MieleProfessional.MarianneReberund
Giovanni Gianola, Verkauf Tessin, demons-
trierendieneueWäschefaltmaschine.

KoppertCress.BeiErnavanderSpekundLiesbethBoe-
kesteingibtswürzigeundnatürlichessbareBlütenzude-
gustieren.AuchMikrogemüse,aromatischeSprossenund
KressesortensindinnovativeZutaten.

GehrigGroup.DasVerkaufsteammitPatrickGurzeler,JörgSchaf-
ter,YvesDufresne,GuidoBetschart,LeiterKundendienst,und
GeorgesNocetohatmitdenMarkenGehrig,HildebrandundHobart
für jedenBetriebdiepassendeGeschirrspülmaschine.

Hotela. Daniel Kuster, Direktor, erklärt
«Mirela», die in Zusammenarbeit mitMirus
entwickelte Schnittstelle zwischen Lohn-
buchhaltungunddenSozialversicherungen.

RotorLips.EdouardMüller,Techniker,
undMarie-DanielleEggimann,Verkauf,
zeigenMaschinenmitkräftigenMotoren
zumRühren,RaffelnundEntsaften.
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