DRINKS.

Coruba Jamaica Rum 18 Years 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ
Alter
Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

100278
40%
70cl
Jamaika

Kingston

The Rum Company Ltd., 2-6

Grenada Cres, Kingston,
Jamaica

Coruba
Brauner Rum
18 Jahre

pur

duftet nach getrockneten,
exotischen Frichten und

dunkler Schokolade. Im

Geschmack ist er angenehm
stiss mit wirzigen und holzigen

Noten.

Rum

aus Pot-Still- und Column-Still-
Destillaten hergestellt; reift fiir
18 Jahre in ausgesuchten
Eichenholzfassern im Solera-

Verfahren

Ein Zutatenverzeichnis ist nach

Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.

1169/2011 nicht erforderlich.

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen




Zusatzstoffe Enthalt Farbstoff

Beschreibung

Rum aus Jamaika ist so speziell, dass seine Herkunftsangabe stets Teil des Namens ist und einen
grossen Platz auf dem Flaschenetikett einnimmt. So ist es auch bei diesem Exemplar der Fall: Der
Coruba Rum ist zu 100% jamaikanisch, wird aber vor allem in der westlichen Hemisphare vermarktet. Es
handelt sich um einen Blend aus Pot-Still- und Column-Still-Destillaten. Die angegebenen 18 Jahre
verbringt er im Solera-Verfahren, bei dem eine kontinuierliche Durchmischung jingerer und alterer
Rums stattfindet. Die Altersangabe darf deshalb nur als Orientierung angesehen werden. Fest steht,
dass der Rum dadurch deutliche Holznoten ausbildet, die das wiirzige und siisse Geschmacksprofil
erganzen. Jamaika Rums haben generell einen hohen Wiedererkennungswert, was sich durch die
Dominanz von Ester-Molekulen erklaren lasst. Diese machen sich vor allem im Duft bemerkbar, wirken
sich aber auch auf das Geschmacksempfinden aus. Die Ester entstehen durch ein spezielles Verfahren
der Fermentation und der Destillation und sind von den Brennereien so gewollt. . Wray & Nephews ist
einer der wichtigsten Hersteller von Jamaica Rum und auch flr den Coruba 18 Years verantwortlich.



