DRINKS.

Ben Nevis 10 Years Single Malt

Whisky 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ
Alter

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung
Details

Zutaten

Verpackung

100625

46%

70cl
Grossbritannien

Highland, Scotland

Ben Nevis Distillery Limited,
Lochy Bridge, Fort William

PH33 6T]J, Schottland

Ben Nevis

Single Malt Scotch Whisky

10 Jahre

pur oder fur diverse Drinks und

Cocktails

fruchtige Noten von Orangen
und Aprikosen vereinen sich
mit trockenem Torf, dunkler
Schokolade, Kaffee und einem

Hauch von Nuss.
Whisky

Eichenfass gelagert

Ein Zutatenverzeichnis ist nach

Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.

1169/2011 nicht erforderlich.

in der Dose

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen
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Beschreibung

In der Ortschaft Fort William am Fusse des 1345m hohen Ben Nevis, dem héchsten Berg Schottlands,
liegt die gleichnamige Destillerie. 1825 von John McDonald erbaut, erlebte der Betrieb viele Hohen und
Tiefen. Nach Johns Tod Ubernahm dessen Sohn die Brennerei und alles verlief nach Plan. Doch ab 1920
erlebte Ben Nevis einige Besitzerwechsel und Stilllegungen, bevor ein ehemaliger Schnapsschmuggler
1955 die Brennerei Ubernahm. 1981 gelang es der Griinderfamilie, Ben Nevis zuriick zu bekommen,
doch schon 1986 lag die Brennerei wieder fir drei Jahre lang still. Erst, als daraufhin der japanische
Whiskyproduzent Nikka die Destillerie Ubernahm und ihr eine ordentliche Finanzspritze verpasste,
gelang es der Whiskymarke, wieder durchzustarten. Seit 1996 wird der Ben Nevis 10 Years daher wieder
als Originalabfullung verkauft. Er zeichnet sich durch seine Noten von sissen Frichten, trockenem Torf
sowie Schokolade und Kaffee aus. Der Torfgeschmack bedingt sich nicht ausschliesslich durch den
Rauch wahrend der Malztrocknung, sondern auch durch das beigefligte Wasser: Dieses nimmt namlich
auf seinem Weg durch die Moorlandschaften die speziellen Torfaromen auf. Auch die Art der
verwendeten Hefe (Brewer's Yeast) und die Reifung in Sherryfassern wirken sich auf das Endresultat
aus.



