
Scannen,	um	die	Online-
Version	zu	besuchen

La	Hechicera	Fine	Aged	Colombian
Rum	70cl	Set	mit	Glas

Zusatzinformation
Artikelnummer 407105

Alkoholgehalt 40%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Kolumbien

Region Departamento	Atlántico

Abfüller Casa	Santana	Ron	y	Licores
S.A.S.,	Zona	Franca,	Bodega	8,
Módulo	7,	Barranquilla,
Kolumbien

Marke La	Hechicera

Typ Brauner	Rum

Alter >12	Jahre

Anwendung pur	oder	auf	Eis

Degustationsnotiz duftet	nach	Toffee	und
Orangenschalen.	Der
Geschmack	zeichnet	sich
durch	eine	markante	Holzigkeit
sowie	durch	Tabak-	und
Röstkaffee-Noten	aus.

Verkehrsbezeichnung Rum

Details Blend	verschiedener	Rums	im
Alter	von	12-21	Jahren;	im
Solera-Verfahren	gereift;	ohne
Zusatzstoffe	oder	Zucker

Ehrungen The	Spirits	Business	(The	Rum
Masters)	2016:	Master-
AuszeichnungThe	Spirits
Business	(The	Spirits	Masters)
2015:	Master-



AuszeichnungSan	Francisco
World	Spirits
Competition&nbsp;2015:
Doppel-GoldThe	Spirits
Business	(The	Rum	Masters)
2014:	GoldInternational	Spirits
Challenge	2013:	Gold

Zutaten Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach
Art.	16	Abs.	4	der
VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

Verpackung im	Set	mit	einem	Glas

Beschreibung

Der	La	Hechicera	Rum	kommt	aus	der	kolumbianischen	Süd-Karibik	und	ist	eine	Mischung	aus	12	bis	21
Jahre	alten	Zuckerrohrbränden.	Sie	alle	reiften	im	Solera-Verfahren	in	typisch	amerikanischen
Eichenholzfässern.	Möglicht	gemacht	wird	dies	durch	die	Hingabe	der	Riascos-Familie,	die	seit	drei
Generationen	im	Rumgeschäft	tätig	ist.	Die	Familie	siedelte	sich	vor	vielen	Jahren	in	der	Millionenstadt
Barranquilla	zwischen	dem	Fluss	Río	Magdalena,	der	tropisch-grünen	Landschaft	und	der	Karibikküste
an,	um	ihre	Bodega	(=	Lagerhaus)	bis	unter	die	Decke	mit	Rumfässern	zu	füllen.	Master	Blender	Giraldo
Mituoka	Kagana	vereint	seinerseits	kubanische,	japanische	und	kolumbianische	Einflüsse	mit	seinem
Spürsinn	für	Rum,	um	die	Reifung	und	das	Blending	von	La	Hechicera	zu	überwachen.	So	entsteht	ein
Rum	mit	kräftigem	Duft	nach	Toffee	und	Orangenschalen	und	einem	charaktervollen	Geschmacksprofil
mit	Noten	von	Holz,	Tabak	und	Kaffee.	Der	Name	leitet	sich	übrigens	vom	spanischen	Wort	für
"Zauberin"	ab.


