DRINKS.

Montanaro Vermouth di Torino
bianco 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ
Allergene

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Jahrgang

407766
16%
75cl
Italien
Piemont

Distilleria Dr. M. Montanaro,
Via Giuseppe Garibaldi 6,
12051 Alba, Italia

Montanaro
Wermut Weiss
enthalt Sulfite

pur auf Eis, als Aperitif oder in
diversen Cocktails

trocken, frisch, fruchtig und
balsamisch mit Zitrus sowie
bitteren Krautern.

Wermut

aus Weisswein, Alkohol, Zucker
sowie ausgewahlten Krautern
und Botanicals hergestellt

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Keine Angaben

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Bianco.
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Beschreibung

Francesco Trussoni ging 1885 als Erfinder des "Grappa di Barolo", einem Tresterbrand aus der
piemontesischen Nebbiolo-Traube, in die Geschichte ein. 1922 Gbernahmen Angela Trussoni und ihr
Ehemann Mario Montanaro den Betrieb und bauten ihnen mit der Hilfe ihres Sohns Giuseppe zu einer
Uberregional bekannten Grappa-Destillerie aus. Doch langst stellt man bei Montanaro nicht mehr nur
Grappa her, sondern auch andere alkoholische Getranke auf Wein-Basis. Der Vermouth di Torino Bianco
entsteht, indem Weisswein der Sorte Gelber Muskateller mit Alkohol, Zucker und naturlichen Aromen
angereichert wird. Letztere gehen durch die Infusion von 30 Krautern und Wurzeln (u.a. Wermutkraut,
Myrrhe, Aloe und Slssholz) in den aufgespriteten Wein Gber. Der trockene Wermut zeigt sich mit
fruchtigen, frischen wie balsamischen Noten und einem gewohnt bitteren Abgang.



