DRINKS.

Bernhar_c_:l Kirsten Sekt
ALLESKONNER Extra trocken 75cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation

Artikelnummer 407792

Alkoholgehalt 12%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Deutschland

Region Mosel

Abflller Schlossgut Liebieg GmbH,

Romerstrale 52, 56330
Kobern-Gondorf, Germany

Marke Alleskénner

Typ Sekt

Allergene enthalt Sulfite
Degustationsnotiz prickelnd, schaumig, cremig

und suffig mit wlrzigen wie
floralen Dufthuancen. Am
Gaumen zeigen sich Pfirsiche,
Apfel und Honig.

Verkehrsbezeichnung Schaumwein

Details aus Riesling und
Weissburgunder

Etikette farbig

Bio Keine Angaben
Vegan Keine Angaben
Kosher Keine Angaben
Verschluss Korken

Tannin Nein



Trinktemperatur 6-10 Grad

Jahrgang Keine Angaben
Passend zu Antipasti, Apéro, Dessert, Kase
Beschreibung

Bernhard Kirsten fallte im Jahr 1987 den Entschluss, sich als Kellermeister im elterlichen Betrieb
einzubringen. Wenig spater ibernahm er das Weingut an der Mosel zusammen mit seiner Frau Inge von
Geldern. Der Betrieb wuchs mit der Zeit von 3 Hektar auf 18 Hektar an, und schon bald plante man eine
neue Kellerei auf dem Gelande des Schlosses Liebig. Als sich das Ehepaar 2018 mit dem Unternehmer
Andreas Kreuter zusammentat, wurde aus dem Weingut Kirsten das Schlossgut Liebig. Dessen
Weinberge nehmen 27 Hektar in Steillagen entlang der Mosel ein. In Zusammenarbeit mit Mévenpick
Wein kreierte das dynamische Team einen Sekt fir die Reihe der Alleskénner Weine. Den Namen tragen
die Weine deshalb, da sie zu jedem Anlass und zu jedem Tag im Jahr passen. Einen Alleskdnner Wein
muss man nicht bis zur grossen Jubildumsfeier aufbewahren - man kann ihn auch mal zwischendurch
O6ffnen und "einfach so" trinken. In Sachen Food Pairing gibt sich der Sekt vielseitig: Wer ihn nicht zum
Apéro trinken mochte, kann den Alleskénner begleitend zu herzhaftem Geback, Appetithappchen, Lachs,
Kése oder Obstdesserts verkosten.



