
Scannen,	um	die	Online-
Version	zu	besuchen

Tenute	di	Toscana	Lucente	2020
75cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 40782020

Alkoholgehalt 14%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Italien

Region Toskana

Abfüller Luce	della	Vite	s	r.l.	Estate,
Loc.	Castelgiocondo,	53024	-
Montalcino	-	Siena,	Italien

Marke Tenuta	Luce	Toscana

Typ Rotwein

Allergene Enthält:	Sulfite

Degustationsnotiz Dichtes	Rubinrot	mit
granatfarbenen	Reflexen	im
Glas.	Ein	fruchtiges	und	leicht
balsamisches	Bouquet	mit
Noten	von	Pflaumen,	Kirschen,
Cassis	und	einem	Hauch	Malz
und	Karamell.	Am	Gaumen
dicht	und	samtig,	fruchtige,
saftige	und	röstartige	Aromen,
reife	Tannine,	langer	und
intensiver	Abgang.

Verkehrsbezeichnung Rotwein

Details Merlot,	Sangiovese

Etikette grafisch

Bio Keine	Angaben

Vegan Keine	Angaben



Kosher Keine	Angaben

Verschluss Korken

Tannin Ja

Trinktemperatur 16-18	Grad

Jahrgang 2020

Passend	zu Grill,	Kalb-	und	Rindfleisch,
Lamm,	Rotes	Fleisch,	Schwein

Beschreibung

Umgeben	von	malerischen	Weinbergen	befindet	sich	das	Weingut	Tenuta	Luce	in	der	toskanischen
Region	Siena.	Das	Weingut	wurde	1996	von	der	Familie	Marchesi	de'Frescobaldi	und	Robert
Mondavi	gegründet	und	zählt	somit	zu	den	Jüngsten	in	der	Region.	Heute	ist	die	Familie	Frescobaldi
alleiniger	Besitzer	des	Unternehmens.	Das	Weingut	Luce	verfügt	über	eine	Anbaufläche	von	192	Hektar,
die	Weinberge	befinden	sich	zum	Teil	auf	einer	Höhe	von	bis	zu	420	Metern.	In	den	höher	gelegenen
Rebstöcken	wird	hauptsächlich	Sangiovese	angebaut,	die	Böden	sind	dort	von	sandiger	Natur	und	die
Pflanzen	können	somit	tiefe	Wurzeln	ausbilden.	Der	Merlot	bevorzugt	dagegen	die	tonhaltigen	Böden	in
den	Hang-	und	Tallagen,	dort	wird	ausreichend	Feuchtigkeit	gespeichert.	Das	Mittelmeerklima	mit
seinen	vielen	Sonnenstrahlen,	feucht-warmen	Meeresbrisen	und	mässigen	Niederschlägen	lässt	dier
Weine	blumig	und	trocken	werden.	Lucente	ist	der	zweite	Wein	der	Winzerei,	Lucente	beudeutet
"leuchtend,	strahlend"	und	das	Sonnensymbol	mit	den	zwölf	züngelnden	Flammen	ist	vielerorts	in	der
Toskana	anzutreffen.	Das	Sonnenlicht	lässt	die	Reben	wachsen	und	verleiht	ihm	die	nötige	Kraft.	Der
Ausbau	findet	auf	klassische	Weise	über	12	Monate	im	Eichenfass	statt.


