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Fernandez	Rivera	Dehesa	La	Granja
2016	75cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 407835

Alkoholgehalt 14.5%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Spanien

Region Ribera	del	Duero

Abfüller Familia	Fernández	Rivera,	C/
Real	2,	47315	Pesquera	de
Duero,	Valladolid,	Spain

Marke Fernández	Rivera

Typ Rotwein

Allergene enthält	Sulfite

Alter 2	Jahre

Degustationsnotiz kräftig,	fleischig	und	gut
strukturiert	mit	reifen
Tanninen,	dunklen	Früchten,
Kirschmarmelade,	leicht
geröstetem	Eichenholz,	Kakao,
Vanille,	Leder,	Erde	und
Gewürzen.

Verkehrsbezeichnung Rotwein

Details aus	100%	Tempranillo

Etikette grafisch

Bio Keine	Angaben

Vegan Keine	Angaben

Kosher Keine	Angaben

Verschluss Korken



Tannin Ja

Trinktemperatur 14-16	Grad

Jahrgang 2016

Passend	zu Kalb-	und	Rindfleisch,	Rotes
Fleisch,	Wild

Beschreibung

Mit	dem	Tinto	Pesquera	setzten	Alejandro	und	Esperanza	Fernández	neue	Massstäbe,	was	die
Herstellung	von	Tempranillo-Weinen	in	der	Ribera	del	Duero	angeht.	1975	erstmals	auf	dem	Markt
erschienen,	war	der	Rotwein	ein	wichtiger	Auslöser	für	die	Entscheidung,	die	Produkte	aus	der	Region
mit	der	Herkunftsbezeichnung	«D.O.	Ribera	del	Duero»	auszuzeichnen.	In	den	späten	90er	Jahren
konnte	die	Familie	drei	weitere	Keltereien	hinzugewinnen:	Condado	de	Haza,	Dehesa	La	Granja	und	El
Vínculo.	2011	eröffnete	man	zudem	ein	Hotel	für	den	florierenden	Weintourismus.	Seit	2019	leiten
Alejandros	Enkeltöchter	die	Weinbaugruppe,	deren	Erzeugnisse	seit	jeher	einen	hohen
Wiedererkennungswert	besitzen.
Der	Dehesa	La	Granja	ist	ein	reinsortiger	Tempranillo	aus	der	Provinz	Zamora,	der	durch	seinen
besonderen	Entstehungsort	hervorsticht.	Das	Traubengut	reift	an	durchschnittlich	25	Jahre	alten	Reben
auf	rund	700	m	ü.M.	heran	-	die	Anbaufläche	umfasst	ganze	100	Hektar!	Der	Ausbau	des	Weins	erfolgte
über	24	Monate	in	Fässern	aus	amerikanischem	Eichenholz,	die	in	weitläufigen	Felshöhlen	aus	dem	18.
Jahrhundert,	welche	sich	direkt	unter	den	modernen	Anlagen	befinden,	lagern.	Der	Hersteller	empfiehlt,
den	Dehesa	La	Granja	30	Minuten	vor	dem	Servieren	zu	dekantieren	(kann	Depot	enthalten)	und	bei
einer	Temperatur	von	14-16°C	zu	degustieren.	Er	bedarf	keiner	weiteren	Kellerreifung.


