DRINKS.

Baigorri Crianza 2019 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Ehrungen

Etikette

Bio

4078419
14.5%
75cl
Spanien
La Rioja

Bodegas Baigorri, Crta. Vitoria-
Logrofio, km 53, 01307
Samaniego, Alava, Spain

Baigorri
Rotwein
enthalt Sulfite
14 Monate

offenbart Aromen von Eiche,
Vanille, Schokolade, Pflaume,
Kirsche, Brombeere,
Fruchtkompott, Leder,
Gewlrzen, Kokos, gerosteten
Nussen und Veilchen.

Rotwein

aus 90% Tempranillo, 5%
Garnacha und 5%
erganzenden Rebsorten

Decanter World Wine Awards
2017: GoldInternational Wine
Challenge Vienna 2013: Gold

klassisch

Keine Angaben

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

BAI

GORRI

CUANZA 2019



Vegan

Kosher
Verschluss
Tannin
Trinktemperatur
Jahrgang

Passend zu

Beschreibung

Ja

Keine Angaben
Korken

Ja

16-18 Grad
2019

Antipasti, Grill, Weisses Fleisch

Im Gebiet der Rioja Alavesa auf rund 550 m Seehdhe reifen die Trauben heran, die spater zum Baigorri
Crianza weiterverarbeitet werden. Die Reben in Gobelet-Erziehung wurden hier vor Gber 25 Jahren
gepflanzt. Durch eine ganzjahrige, manuelle Pflege der Weingarten und eine glinstige Konstellation
natlrlicher Faktoren erzielt das Team von Pedro Martinez hochste Traubenqualitaten. Sowohl bei der
Lese als auch bei der Ankunft in der Kellerei erfolgt eine sorgfaltige Selektion der Trauben. Das mit
modernster Technologie ausgestattete Kellereigebaude besitzt mehrere Etagen - hierdurch macht man
sich die Schwerkraft zu Nutze und kann etwaige Schaden am Traubengut durch mechanische
Transportprozesse ausschliessen. Im unterirdischen Reifungskeller angekommen, verbringt der Wein
schliesslich 14 Monate in Barriques aus franzésischem (90%) und amerikanischem (10%) Eichenholz.
Der Rotwein, der Uberwiegend aus Tempranillo-Trauben erzeugt wird, ist ein idealer Begleiter zu
weissem Fleisch, Reisgerichten, Tapas, Eintdépfen, Grilladen, Spanferkel oder Hackfleischballchen.



