DRINKS.

Le Contesse Prosecco Extra Dry DOC
75 cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation

Artikelnummer 408050

Alkoholgehalt 11% }
Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Italien \
Region Venetien

Abfuller Le Contesse, Via Cadorna 58,

31020 Tezze di Vazzola, ltalia

Marke Le Contesse

Typ Prosecco

Allergene enthalt Sulfite
Degustationsnotiz mit zarten Noten von Apfeln

und Williams-Birnen, dazu ein
Hauch von Zitrus und weissen
Bliten.

Verkehrsbezeichnung Prosecco

Details aus 100% Glera
Etikette klassisch

Bio Keine Angaben
Vegan Keine Angaben
Kosher Keine Angaben
Verschluss Korken

Tannin Nein
Trinktemperatur 6-8 Grad

Jahrgang Keine Angaben



Passend zu Apéro, Fisch & Meeresfriichte,
Gemiuse, Kase

Beschreibung

Loris Bonotto ist seit 1976 stolzer Inhaber des Weinguts Le Contesse in der Provinz Treviso, die fur ihre
Prosecco Schaumweine weltberihmt wurde. Schon seine Grosseltern fihrten einen Winzerbetrieb und
widmeten ihr ganzes Leben den Weinbergen. Loris selbst kam nur wenige Stunden, nachdem seine
Mutter vom Weinberg zurlckkehrte, zur Welt. Sein Vater kaufte ihm damals fur ein kleines Vermogen
ein Stlck Land, das einst den Grafinnen Tiepolo von Venedig gehért hatte. Dieses bepflanzte der
studierte Onologe spater mit Glera-Trauben und eréffnete zusammen mit seiner Frau Luigina seinen
eigenen Winzerbetrieb. Heute ist Loris Bonotto stolz darauf, dass bereits seine Enkelkinder in das
Geschaft einsteigen, welches er mit viel Anstrengung und Leidenschaft aufgebaut hat. Die Weinberge
von Le Contesse teilen sich auf acht Gemeinden auf und umfassen 155 Hektar. Die Trauben flr den
Spumante Prosecco Extra Dry reifen in etwa 40 m Héhe heran; sie werden nach der Lese im September
zu Most gepresst und zu Wein vergoren. Bei der zweiten Garung - die im Gegensatz zum Champagner
im Stahltank und nicht in der Flasche stattfindet - ruht der Stillwein auf der Hefe und entwickelt dadurch
die charakteristische Kohlensaure. So entsteht aus dem Prosecco Wein ein Prosecco Spumante mit 15g/L
Restzucker. Der leicht strohgelbe Schaumwein ist als Aperitif oder als Begleiter zu Fisch, Salaten,
Frischkase oder Gemusegerichten zu reichen.



