DRINKS.

Bodegas Naia Naia DO 2019 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung
Details

Etikette

Bio

Vegan

Kosher

Verschluss

408258
13.5%
75cl
Spanien
Valladoid

Bodegas Naia, Camino San
Martin, 47491 La Seca,
Valladolid, Spain

Naia
Weisswein
enthalt Sulfite
4 Monate

es Uberwiegen zitrusfrische
und fruchtige Noten von Kiwi,
Ananas, Birne, Pfirsich, Melone
und Apfel. Dazu gesellen sich
mineralische, grasige sowie
wurzige Aromen.

Weisswein

aus 100% Verdejo
farbig

Keine Angaben

Ja

Keine Angaben

Korken

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Tannin Nein

Trinktemperatur 8-10 Grad
Jahrgang 2019
Passend zu Charcuterie, Fisch &

Meeresfriichte, Gemuse,
Risotto, Schwein

Beschreibung

Die Weinkellerei Bodegas Naia hat sich seit 2002 der Produktion von Verdejo-Weinen verschrieben. In
der Gemeinde La Seca im Weinbaugebiet Rueda besitzt der Betrieb eine 23,5 ha grosse Landflache, von
der ein grosser Teil mit 40 Jahre alten Rebstdcken bepflanzt ist. Allerdings arbeitet man auch mit
anderen Winzern zusammen, deren Rebstdcke uber 80 Jahre alt sind. Die 600-800 m hoch gelegene
Region zeichnet sich durch kiihle Winter und heisse Sommer bei wenig Niederschlag aus. Die Béden sind
kalkhaltig, lehmig und sandig, wobei an der Oberflache runde Kieselsteine dominieren. Der
Herstellungsprozess des Weissweins wird mit einer achtstiindigen Kaltmazeration eingeleitet. Erst dann
werden die Trauben gepresst. Der Most gart Gberwiegend in Stahltanks und zu einem kleineren Anteil in
grossen Holzbottichen. Nachdem die Garung abgeschlossen ist, verbleibt der Wein vier Monate auf der
Feinhefe. Der Naia ist ein reinsortiger Verdejo, der mit vielfaltigen Fruchtnoten aufwartet. Er passt zu
vegetarischen Gerichten, Pilzrisotto, Fisch, Krustentieren, Schweinefleisch oder Charcuterie.



