DRINKS.

Vignobles Alain Jaume Gigondas -
Terrasses de Montmirail AOP 2017

75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Etikette
Bio
Vegan
Kosher

Verschluss

408408

14.5%

75cl

Frankreich

Gigondas (Cotes du Rhone)

Domaine Grand Veneur,
Famille Jaume, 1358 Rue
Chateauneuf-du-Pape, 84100
Orange, France

Alain Jaume
Rotwein
enthalt Sulfite
12-14 Monate

es zeigen sich Brombeeren,
schwarze Johannisbeeren,
Gewdlrze, Unterholz und
mineralische Anklange.

Rotwein

aus Grenache, Syrah und
Mourvédre

klassisch

Keine Angaben
Keine Angaben
Keine Angaben

Korken

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

GIGONDAS

P )

LEAIN JauMmt



Tannin Ja

Trinktemperatur 16-18 Grad
Jahrgang 2017
Passend zu Gemise, Kase, Kalb- und

Rindfleisch, Lamm, Wild

Beschreibung

Das Weinbaugebiet Gigondas fligt sich in den Siidosten der Cotes du Rhéne ein, wo es von der
einzigartigen Konstellation mehrerer Umweltfaktoren am Ubergang des Bergmassivs Dentelles de
Montmirail ins Rhonetal profitiert. Das Gebiet ist fiir seine Rotweine bekannt, da die mit rétlichen
Tonmineralen durchsetzten Kiesterrassen in Kombination mit dem bereits mediterran gepragten Klima
gute Anbaubedingungen fiir Grenache, Syrah und Mourvédre schaffen. Die Weinkellerei der Familie
Jaume liegt im Slden der Stadt Orange an der Strasse Richtung Chateauneuf-du-Pape. Die
Weinbaulagen sind jedoch quer in der Region verstreut, weshalb die Weine von Alain Jaume
verschiedene Appellationen tragen.

Der Gigondas Terrasses de Montmirail durchlauft eine traditionelle Fermentation in thermoregulierten
Edelstahl- oder Betonbehaltern mit regelmassigem Umpumpen. Daraufhin erfolgt die 12- bis 14-
monatige Reifung in Eichenholzbottichen, wobei auch ein kleiner Anteil des Weins in kleineren Fassern
lagert. Der Wein sollte vorzugsweise binnen sieben Jahren getrunken werden.



