
Scannen,	um	die	Online-
Version	zu	besuchen

Sangre	de	Toro	Reserva	DO/MO
2015	75cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 408462

Alkoholgehalt 14%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Spanien

Region Catalunya

Abfüller Miguel	Torres	S.A.,	Lugar	Barri
la	Serra,	0,	08796	Pacs	del
Penedès,	Barcelona,	Spanien

Marke Miguel	Torres

Typ Rotwein

Allergene enthält	Sulfite

Degustationsnotiz Boquet	von	Waldbeeren,
Gewürzen,	Röstnoten,
Schwarzkirschen,	Nelken	und
Vanille.	Am	Gaumen	saftig,
kraftvoll	mit	ausgewogener
Frucht	und	seidigen	Tanninen.
Langer,	würziger	Abgang.

Verkehrsbezeichnung Rotwein

Details 60%	Grenache,	25%	Carignan,
15%	Syrah

Zutaten Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach
Art.	16	Abs.	4	der
VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

Etikette klassisch

Bio Keine	Angaben



Vegan Keine	Angaben

Kosher Keine	Angaben

Verschluss Korken

Tannin Keine	Angaben

Trinktemperatur 16-18	Grad

Jahrgang 2015

Passend	zu Gemüse,	Mediterrane	Küche,
Risotto,	Wild

Beschreibung

Die	Brüder	Jaime	und	Miguel	Torres	Vendrell	gründeten	1870	im	Katalonischen	Vilafranca	del	Penedès,
südwestlich	von	Barcelona	das	Weingut	Torres.	Mittlerweile	ist	das	Hause	Torres	zu	einem	der
wichtigsten	Weinproduzenten	Spaniens	angewachsen	mit	Produktionen	auf	3	Kontinenten,	dennoch
befindet	sich	der	Hauptsitz	immer	noch	am	selben	Ort.	Während	des	spanischen	Bürgerkrieges	wurde
das	Gut	bei	einem	Luftangriff	1939	weitgehend	zerstört.	Der	allmähliche	Aufbau	begann	1942	mit
Nachfolger	Miguel	Torres	Carbó,	welcher	den	Verkauf	von	Flaschen	einführte,	denn	bis	anhin	wurde	der
Torres	Wein	nur	ab	Fass	verkauft.	Ab	diesem	Zeitpunkt	begann	die	Familie	ihr	Gut	weiter	auszubauen	in
verschiedenen	Regionen	Spaniens	und	knüpfte	erste	Handelskontakte	in	die	USA.	Der	Grosse
Umschwung	kam	jedoch	in	den	1960er	Jahren	als	Miguel	Torres,	der	Sohn	von	Miguel	Torres	Carbó	die
Leitung	des	Unternehmens	übernahm.	Er	führte	gleich	zahlreiche	Änderungen	ein	wie	zum	Beispiel	das
erziehen	der	Reben,	währen	die	meisten	spanischen	Winzer	ihre	Stöcke	noch	in	Buschform	wachsen
liessen.	Zudem	wurden	neue	Technologien		wie	Stahltanks	oder	die	temperaturkontrollierte	Gärung
etabliert.	Es	wurden	mutig	deutsche	und	französische	Rebsorten	wie	die	Cabernet	Sauvignon,
Chardonnay,	Merlot,	Riesling	oder	Gewürztraminer	kultiviert.	All	diese	Investitionen	zahlten	sich	aus,
denn	Torres	Wein	wird	seither	in	über	150	Länder	exportiert.	Mit	der	Expansion	des	Gutes	nach
Kalifornien	und	Chile	wuchsen	die	Weinberge	auf	über	1300	Hektaren.

Der	Sangre	de	Toro	wurde	1954	erstmals	eingeführt	und	zählt	zum	Flaggschiff	des	Unternehmens.	Die
sorgfältig	verlesenen	Trauben	werden	zwei	Wochen	eingemaischt	und	danach	bei	kontrollierter
Temperatur	von	15	Grad	für	7-15	Tage	in	Edelstahltanks	vergoren.	Der	Jungwein	reift	anschliessend	für
ein	Jahr	in	europäischen	Eichenholzfässern.


