DRINKS.

Bodega Miquel Oliver AIA O/MO

2014 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Etikette
Bio

Vegan
Kosher
Verschluss

Tannin

408467
14.5%
75cl
Spanien
Mallorca

Miquel Oliver Vinyes y
Bodegues, Carretera Petra-
Santa Margalida Km. 1’8,
07520 Petra, Mallorca, Spain

Miquel Oliver
Rotwein
enthalt Sulfite

kraftvolles, vielschichtiges
Aroma mit Kirsche, Brombeere,
gerostetem Holz, erdigen
Ténen und einem Hauch von
Schokolade.

Rotwein

aus 100% Merlot

verspielt

Keine Angaben
Keine Angaben
Keine Angaben
Korken

Keine Angaben

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Trinktemperatur 16-18 Grad
Jahrgang 2014

Passend zu Gefllgel, Grill, Kase, Kalb- und
Rindfleisch, Lamm, Pizza &
Pasta, Schwein

Beschreibung

Obwohl jeder Schritt beim Weinbau bis ins Detail geplant ist, tischt die Natur immer wieder Umstande
auf, die sich nicht kontrollieren lassen. Das macht flir das Team von Miquel Oliver den Zauber des Weins
aus. Das Weingut im Herzen von Mallorca wird von Pilar Oliver und ihrem Ehemann Jaume Olivella in
vierter Generation geleitet. Ihre Weine entstehen auf den Weinbergen der Gemeinde Petra und tragen
die Herkunftsbezeichnung «Pla i Llevant de Mallorca». Der AIA wird aus Merlot-Trauben gewonnen. Die
aus dem Bordeaux stammende Rotweinsorte nimmt weltweit hinter Cabernet Sauvignon die grdsste
Rebflache ein - bei weiterhin steigender Tendenz. Ein typischer Merlot Wein ist kraftvoll, vollmundig und
kdérperreich mit zurlickhaltenden Tanninen. Dadurch passt er gut zu gegrilltem Hahnchen, Truthahn,
Roast Beef, Steak, Nudeln mit Tomatensosse, Kase, Schweinefleisch, Lamm sowie Pilzgerichten. Der
Wein von Miquel Oliver zeigt sich fleischig, fruchtig, erdig und komplex mit Anklangen von Eichenholz,
schwarzen Beeren und Kirschen.



