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Bodegas	Orben	Malpuesto	Rioja
DOCa	2018	75cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 4085318

Alkoholgehalt 14%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Spanien

Region La	Rioja

Abfüller Grupo	Artevino,	Herrería
Travesía	II,	nº	5,	01307
Villabuena	de	Álava,	Spain

Marke Orben

Typ Rotwein

Allergene enthält	Sulfite

Alter 15	Monate

Degustationsnotiz tannin-	und	säurehaltig	mit
Noten	von	Eichenholz,	Tabak,
Vanille,	Brombeere,	Pflaume,
Kirsche,	Gewürzen	und
Kräutern.	Dazu	kommen
lederige,	rauchige	sowie	erdig-
balsamische	Anklänge.

Verkehrsbezeichnung Rotwein

Details aus	100%	Tempranillo

Etikette minimalistisch

Bio Keine	Angaben

Vegan Keine	Angaben

Kosher Keine	Angaben

Verschluss Korken



Tannin Ja

Trinktemperatur 18	Grad

Jahrgang 2018

Passend	zu Grill,	Pizza	&	Pasta,	Rotes
Fleisch

Beschreibung

Die	erste	Weinkellerei	der	heutigen	Grupo	Artevinos	wurde	von	Gonzalo	Antón	1987	in	La	Rioja	eröffnet
und	trägt	den	Namen	Izadi.	Als	sein	Sohn	Lalo	im	Jahr	2000	dem	Unternehmen	beitrat,	trieb	man
energisch	die	Kommerzialisierung	der	Weine	im	Ausland	und	die	Expansion	des	Familienbetriebs	voran.
So	entstanden	binnen	weniger	Jahre	drei	weitere	Projekte,	die	zur	Grupo	Artevinos	gehören:	Finca
Villacreces	in	Ribera	del	Duero,	Bodegas	Vetus	in	Rueda	und	Toro,	sowie	Bodegas	Orben	in	La	Rioja,
unweit	der	Bodegas	Izadi.	In	dem	intensiv	weinbaulich	genutzten	Gebiet	zwischen	dem	Ebrotal	und	der
Bergkette	von	Cantabria,	das	sich	Rioja	Alavesa	nennt,	besitzt	man	über	74	kleine	Parzellen,	die	mit
alten	Rebstöcken	der	regionstypischen	Sorte	Tempranillo	bestockt	sind.	Geringe	Ernteerträge	von	4'000
kg	Trauben	pro	Hektar	sind	hier	die	Norm	-	dies	wird	durch	mehrere	Faktoren	wie	dem	trockenen	Klima,
dem	fortgeschrittenen	Alter	der	Reben	und	der	traditionellen	Gobelet-Erziehung	bedingt.	Das
Traubengut	für	den	Orben	Malpuesto	stammt	von	einer	einzigen	Parzelle,	deren	Weinreben	in	den
1930er	Jahren	gepflanzt	wurden.	Durch	das	stolze	Alter	von	über	80	Jahren	bieten	die	Reben	eine
entsprechend	hohe	Qualität.	Der	Wein	verbringt	15	Monate	in	neuen	Barriques	aus	französischem
Eichenholz	und	wird	ohne	Schönung	und	Filtrierung	abgefüllt.	Holzige,	fruchtige,	erdige	und	würzige
Tönen	machen	das	Geschmacksprofil	des	kraftvollen	Weins	aus,	der	mit	einer	ganzen	Reihe	von
Gerichten	wie	gegrilltem	bzw.	geräuchertem	Fleisch,	Burritos,	Polenta	oder	Lasagne	kombiniert	werden
kann.


