DRINKS.

Gianni Tessari Due Franc Veneto igt
2022 75cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation

Artikelnummer 40927122

Alkoholgehalt 13%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Italien

Region Verona

Abflller Gianni Tressari, Via Prandi 10,

Ronca (VR), Italy

Marke Gianni Tessari

Typ Rotwein

Allergene Enthalt Sulfite
Degustationsnotiz In der Nase Fruchtaromen mit

Anklangen von Kirsche,
Waldfrichten, Bliten und
Gewulrzaromen. Am Gaumen
vollmundig und samtig mit
weichen Tanninen.

Verkehrsbezeichnung Rotwein

Details Handverlesen und in
Eichenfassern gereift

Etikette klassisch

Bio Keine Angaben
Vegan Keine Angaben
Kosher Keine Angaben
Verschluss Korken

Tannin Ja



Trinktemperatur 16-18 Grad

Jahrgang 2022
Passend zu Grill, Kase, Rotes Fleisch
Beschreibung

Gianni Tessari arbeitete bereits von jungen Jahren an in der Winzerei seiner Familie in einem Vorort von
Monteforte d’Alpone in Verona. Nachdem er seine Ausbildung am Institut fir Agrar6konomie
abgeschlossen hatte, begann er regelmassig in der Familienwinzerei mitzuwirken und lernte alles zum
Keltern, was kein Buch der Welt lehrt: Leidenschaft fir den Wein. Am Anfang der 1980’er Jahre brachte
er mit seinem Bruder die Soave-Weine auf den Markt. 2013 begann er erst das Abenteuer seiner ganz
eigenen Winzerei in Ronca und nahm sich der Herausforderung einer Winzerei an, die bereits auf dem
Grund und Boden mit ihren Durella-Reben Geschichte geschrieben hat. Zu der Winzerei gehéren 55
Hektar Weinbaugebiet flr den Lessini, Soave und Sarego. Im modernen Keller werden mittlerweile rund
350.000 Weinflaschen insgesamt gekeltert. Der Gianni Tessari Due Franc Veneto IGT 2022 ist aus
handverlesenen Merlot und Cabernet Franc-Trauben hergestellt, von denen zwei Drittel gepresst und in
Edelstahlfassern 20 Tage lang unter kontrollierten Temperaturen fermentiert werden. Das Ubrige Drittel
wird vorsichtig getrocknet, wobei die zwei Traubensorten gepresst werden, um eine zweite Fermentation
zu aktivieren Daher stammt auch die Bezeichnung ‘Due’ fur zwei. Gereift wird der Wein in
Eichenfassern.



