DRINKS.

Chateau d'Issan Margaux AOC 3eme
Grand Cru Classé 2018 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Etikette
Bio
Vegan
Kosher

Verschluss

500020

14%

75cl

Frankreich

Margaux (Bordeaux)

Chateau d'Issan, 33460
Margaux-Cantenac, France

Chateau d'Issan
Rotwein

enthalt Sulfite
16-18 Monate

ausgewogen und voll
ausgereift mit Noten von
Tabak, Zedernholz, Leder,
Erde, schwarzer Johannisbeere,
Brombeere, Pflaume, Kirsche,
Pfeffer, Lakritze und Veilchen.

Rotwein

aus 60% Cabernet Sauvignon
und 40% Merlot

farbig, kunstvoll
Keine Angaben
Keine Angaben
Keine Angaben

Korken

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Tannin Ja

Trinktemperatur 16-18 Grad
Jahrgang 2018
Passend zu Kase
Beschreibung

Der Margaux gehort zu den grossen Rotweinen der Médoc-Halbinsel und ist weltberiihmt. Das Chateau
d'Issan liegt nur wenige Hundert Meter vom Ufer der Gironde entfernt in der Gemeinde Cantenac-
Margaux und zahlt zu den anerkannten Weingitern, die den Titel «Troisieme Grand Cru Classé» tragen
durfen. Das historische Anwesen, das von einer Mauer aus dem Jahr 1644 umgeben ist, durchlief
mehrere Renovierungsphasen und befindet sich seit 1945 im Besitz der Familie Cruse. Das Chateau
verfligt Uber eine 67 Hektar grosse Rebflache. Von dem Erstwein - einem Blend von Cabernet Sauvignon
und Merlot - werden jahrlich rund 100'000 Flaschen erzeugt. Nach einer dreiwdchigen Mazerationszeit
und dem Abschluss der alkoholischen wie malolaktischen Garung werden die Weine Mitte November in
ausgewahlte Fasser umgefillt (50% neues Holz) und Mitte Januar zur finalen Cuvée zusammengestellt.
Die Cuvée reift anschliessend 16 bis 18 Monate lang. Es wird empfohlen, den Wein bis zum Jahr 2025
ungeodffnet im Flaschenkeller zu lassen und spatestens bis zum Jahr 2045 zu verbrauchen.



