DRINKS.

Chateau Pape Clément Pessac-
Léognan AOC Grand Cru Classé 2018

75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Etikette
Bio

Vegan

500033

14.5%

75cl

Frankreich

Pessac-Léognan (Bordeaux)

Chateau Pape Clément, 216
Avenue Dr Nancel Pénard,

33600 Pessac, France
Chateau Pape Clément
Rotwein

enthalt Sulfite

18 Monate

frisch, elegant und tiefgriindig
mit Uppigen Aromen von
Tabak, Eichenholz, Vanille,

Leder, Erde, Rauch,

Brombeeren, Johannisbeeren,
Pflaumen, Trockenfrichten,
diversen Gewdurzen und

duftenden Veilchen.

Rotwein

aus 56% Cabernet Sauvignon,
40% Merlot und 4% Cabernet

Franc
klassisch
Keine Angaben

Keine Angaben

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

PAPE CLEMENT



Kosher Ja

Verschluss Korken

Tannin Ja

Trinktemperatur 18 Grad

Jahrgang 2018

Passend zu Lamm, Rotes Fleisch
Beschreibung

Man kann durchaus sagen, dass das Weingut Chateau Pape Clément einen ausserordentlichen Standort
hat: Inmitten des Agglomerationsbereichs von Bordeaux, genauer gesagt in der Stadt Pessac, umgeben
von Strassen, Hausern und Wohnvierteln, sitzt das ansehnliche Schloss mit den zugehérigen Rebflachen.
Blickt man von weit oben auf das Anwesen herab, kdnnte man es fir eine gewdhnliche, innerstadtische
Grinflache halten. Doch gewdhnlich ist das Weingut gewiss nicht: Auf dem Gelande wurden schon im
Jahr 1252 die ersten Trauben geerntet! Wenig spater ging es in den Besitz des spateren Papsts Clement
V. Uber, wodurch das Weingut seinen heutigen Namen erhielt. In den 1980er Jahren nahm sich Bernard
Magrez des Weinguts an und liess es erblihen.

Far die Erzeugung des hoch geachteten Rotweins durchlauft das zweifach sortierte Traubengut eine 30-
bis 40-tagige Mazeration in Holzwannen und wird dann in franzésische Eichenfasser umgefulllt. Dort
vollzieht der Wein die malolaktische Garung sowie eine 18-monatige Reifung. Der Chateau Pape
Clément Rouge ist ab 2025 trinkreif und kann rund 30 Jahre lang aufbewahrt werden.



