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Chateau Giscours Margaux AOC
3eme Cru Classé 2018 75cl
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Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Etikette
Bio
Vegan
Kosher

Verschluss

500044
14.5%
75cl
Frankreich
Bordeaux

Chateau Giscours Margaux, 10
Route de Giscours, 33460
Labarde, Frankreich
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MARGAUX

Chateau Giscours

Rotwein

enthalt Sulfite

Fruchtiges Bouquet mit
Aromen von Johannisbeeren
und Himbeeren sowie einem
Hauch Veilchen. Zarte Noten
von Eukalyptus. Am Gaumen
saftig, elegant mit einer reifen
Saure. Langer Abgang.

Rotwein

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc, Petit Verdot

klassisch

Keine Angaben
Keine Angaben
Keine Angaben

Korken



Tannin Ja

Trinktemperatur 16-18 Grad
Jahrgang 2018
Passend zu Gemise, Kase, Kalb- und

Rindfleisch, Lamm, Rotes
Fleisch, Wild

Beschreibung

Die Geschichte des Weingutes Chateau Giscours ist nicht ausreichend dokumentiert, doch es gibt
Nachweise, dass das Anwesen im 1300 Jahrhundert entstanden ist. In den folgenden Jahrhunderten
wechselte es mehrfach den Besitzer bis der Pariser Bankier Comte de Pescatore das Weingut erstand
und das Chateau erbaute. Das Weingut wuchs schnell an Bekanntheit und erreichte grosses Ansehen.
Dadurch erhielt es den Titel ,Troisieme Grand Cru Classé”. Leider blieb es nicht bei diesem Erfolg, das
Weingut wurde in eine schwere gestlrzt auf Grund von Reblaus- und Mehltaubefall der Reben. Auf
Grund von diesen erheblichen Verlusten wollte zunachst niemand das Weingut wieder zum Leben
erwecken bis dann im Jahre 1952 die Familie Tari aus Algerien das Anwesen kaufte. Es wurden neue
Rebstécke gepflanzt, der Weinkeller erneuert, und ein kinstlicher See angelegt, letzterer soll das
Mikroklima positiv beeinflussen. Heute fiUhren der Hollander Alexander van Beek und seine Frau das
Anwesen. Das Anwesen erstreckt sich Gber 80 Hektar, welches zu grossen Teilen mit Cabernet
Sauvignon bepflanzt ist. Merlot, die zweitwichtigste Rebsorte, nimmt etwa 42 Prozent der Rebflachen
ein. Der geringste Anteil des Anwesens entfallt auf die beiden Rotweinsorten Cabernet Franc und Petit
Verdot. Viele Rebstdcke weisen ein erstaunliches Alter von mehr als 40 Jahren auf. Der Cru Classé ist
eine Assemblage aus allen vier angepflanzten Rebsorten. Mit seinem sehr vielfaltigen und breiten
Aromaspektrum ist der Rotwein ein schoner Begleiter zu Entrec6te, Rumpsteak, schwarzen Triffeln oder
auch Hartkase.



