DRINKS.

Zweifel 1898 Ursus Weiss
Assemblage 2020 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Etikette
Bio
Vegan
Kosher

Verschluss

500466
13.5%
75cl
Schweiz
Zurich

Vins & Boissons de Zweifel AG,
Rue Regensdorfer 20, 8049
Zurich, Suisse

Zweifel 1898
Weisswein
enthalt Sulfite

wirzige und fruchtige Noten
von Steinobst, Stachelbeeren
und Litschi.

Weisswein

aus Vidal Blanc, Johanniter und
Sauvignon Blanc

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

grafisch

Keine Angaben
Keine Angaben
Keine Angaben

Drehverschluss

&le

ZWEIFEL

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Tannin Nein

Trinktemperatur 8-10 Grad
Jahrgang 2020
Passend zu Fisch & Meeresfriichte,

Gemise, Kase

Beschreibung

Urs Zweifel kreiert unter der Beihilfe seines Bruders Walter liebend gerne Assemblagen, indem er
verschiedene Weinsorten aus Zurich und dem weiteren Umland miteinander kombiniert. Besonders stolz
ist man auf die Héngger Stadtweine von den Lagen Klingen und Riedhof, die zusammen 2 Hektar
umspannen. Urs Zweifel zieht aber auch Trauben von Reblagen am Zirichsee, im Limmattal, im Zircher
Unterland und im Kanton Aargau heran, die entweder ihm oder befreundeten Winzern gehéren. Nach
der ganzjahrigen, sorgfaltigen Pflege der Reben und der von Hand ausgefihrten Wimmet (Ernte)
gelangen jeden Herbst Trauben héchster Glte nach Héngg, wo sie anschliessend eingemaischt,
ausgepresst, vergoren und in Barriques oder Stahltanks ausgebaut werden.

Die Ursus Weiss Assemblage setzt sich aus drei Rebsorten zusammen - der franzésischen Neuziichtung
Vidal Blanc, der deutschen Neuzichtung Johanniter und dem altbekannten Sauvignon Blanc. Die Sorten
erfahren eine separate Garung und Lagerung, wobei der Vidal Blanc im Barrique und die restlichen
Weine im Edelstahltank reifen. Zum Schluss erfolgt die Assemblage.



