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Ticino	Gialdi	SA	Sassi	Grossi
Barrique	Merlot	2020	75cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 50058520

Alkoholgehalt 13.5%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Schweiz

Region Kanton	Tessin

Abfüller Gialdi	Vini	SA,	Via	Vignoo	3,
6850	Mendrisio,	Suisse

Marke Gialdi

Typ Rotwein

Allergene Enthält	Sulfite

Degustationsnotiz In	der	Nase	harmonisch	und
komplexes	Bouquet	mit
Pflaumen-	und
Blaubeeraromen	mit	würzigen
Röstnoten	und	dezenten
Mentholanklängen.	Am
Gaumen	komplex	und	fruchtig
bei	hervorragender	Struktur
mit	weichen	Tanninen.	Langer
Abgang.

Verkehrsbezeichnung Rotwein

Details 100	%	Merlot

Etikette grafisch

Bio Keine	Angaben

Vegan Keine	Angaben

Kosher Keine	Angaben

Verschluss Korken



Tannin Ja

Trinktemperatur 18	Grad

Jahrgang 2020

Passend	zu Grill,	Käse,	Kalb-	und
Rindfleisch,	Mediterrane
Küche,	Rotes	Fleisch,	Wild

Beschreibung

Guglielmo	Gialdi	gründete	1953	ein	Weinhandelsunternehmen,	welches	heute	in	leicht	veränderter	Form
von	seinem	Sohn	Feliciano	weitergeführt	wird.	Denn	gehandelt	wird	heutzutage	nur	noch	mit	eigens
gekelterten	Weinen.	Die	Rohstoffe	hierfür	stammen	von	gut	300	Winzern	aus	der	Bergregion	des
nördlichen	Tessins,	die	mit	der	Gialdi	Vini	SA	eine	Vertragspartnerschaft	pflegen.	Die	angekauften
Trauben	werden	in	den	Kellereien	von	Mendrisio	und	Bodio	mithilfe	von	modernster	Technologie	zu
Terroir-Weinen	verarbeitet.	Die	Vinifizierug	des	Sassi	Grossi	Merlot	erfolgt	nach	dem	Bordelaise-
Verfahren,	wobei	die	Trauben	zunächst	12	-	15	Tage	bei	28	-	30	º	C	mazeriert	werden.	Im	Anschluss	an
die	maloktatische	Gärung	wird	der	Sassi	Grossi	Merlot	bis	zu	18	Monate	in	französischen	Eichenfässern
in	den	Felsenkellern	des	Monte	Generoso	ausgebaut.	Die	Hefe	wird	während	der	Vinifizierung
regelmässig	abgestochen,	sodass	der	Wein	ohne	jegliche	Schönung	oder	Filterung	in	Flaschen	abgefüllt
werden	kann.	Jedoch	kann	es	dadurch	zur	Bildung	von	Sedimenten	in	der	Flasche	führen.	Sein	volles
Potenzial	erreicht	der	Sassi	Grossi	Bordelaise	Merlot	im	Frühjahr	2022	und	wird	bis	zum	Jahr	2031	noch
seinen	Charakter	weiterentwickeln,	sofern	er	ordnungsgemäss	gelagert	wird.	Vorm	Servieren	sollte	der
Wein	eine	Stunde	atmen.	


