DRINKS.

Angostura 1787 15 Years Old Super
Premium Rum 70cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation

Artikelnummer 600010

Alkoholgehalt 40%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Trinidad und Tobago

Region Laventille, Trinidad f‘“-“’“"
Abflller House of Angostura, Corner

Eastern Main Road and Trinity
Avenue, Laventille, Trinidad &
Tobago, West Indies

Marke Angostura

Typ Brauner Rum

Alter >15 Jahre

Anwendung pur oder in Mischgetranken
Degustationsnotiz In der Nase mit Aprikosen,

Blatterteiggeback, in Rum
eingeweichten Rosinen und
Zimtrinde. Am Gaumen
rauchige Aromen von
verkohlter Eiche, gepaart mit
Anklangen getrockneter
Frichte. Im langen Abgang mit
Honig, braunem Zucker sowie
Leder.

Verkehrsbezeichnung Rum
Details in ex-Bourbonfassern gereift

Zutaten Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.



Zusatzstoffe Enthalt Farbstoff

Beschreibung

Die Angostura Destillerie befindet sich im Herzen der Karibik auf der Insel Trinidad. Die Geschichte der
Brennerei begann im Jahre 1820, als sich Johann Benjamin Siegert, ein deutscher Arzt und
Wissenschaftler, in Venezuela niederliess. Im 20. Jahrhundert gelangte der Betrieb in die Hande
verschiedener Grossgrundbesitzer, bevor er Anfang der 40er Jahre wieder zurlick an die Familie Siegert
ging. Die Brennerei erlangte vor allem durch ihren Cocktail Bitter weltweite Bekanntheit. Seit 1824 hat
Angostura aber auch Rum im Sortiment und gehort heute zu den wichtigsten Rum-Produzenten der
gesamten Karibikregion. Beim «Angostura 1787» handelt es sich um einen Blend aus diversen Fassern,
die vom Master Blender héchstpersonlich ausgesucht wurden. Diese Rums reiften zuvor mindestens
finfzehn Jahre lang in angekohlten Bourbonfassern aus amerikanischer Weisseiche. Sein Name bezieht
sich auf das Jahr, als die erste Zuckermuhle auf dem Anwesen errichtet wurde.



