DRINKS.

Cantine San Marzano TIMO
Vermentino Salento IGP 2020 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung
Details

Ehrungen

Zutaten

70011
13%
75cl
Italien
Apulien

Cantine San Marzano, Via
Monsignor Bello 9, 74020 San
Marzano di San Giuseppe,
Italie

San Marzano
Weisswein
enthalt Sulfite
5 Monate

mit einer anhaltenden Frische
und salzigen Mineralitat, wobei
typisch mediterrane Noten von
diversen Zitrusfrichten,
Pfirsichen, Melonen, weissen
Bliten, Rosmarin und Thymian
einspielen.

Weisswein
aus 100% Vermentino

Berliner Wein Trophy Summer
Tasting 2021: Gold // Mundus
Vini Summer Tasting 2021:
Silber // Concours Mondiale de
Bruxelles 2021: Silber

Ein Zutatenverzeichnis ist nach

VERMENTING

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Etikette minimalistisch

Bio Keine Angaben

Vegan Keine Angaben

Kosher Keine Angaben

Verschluss Korken

Tannin Nein

Trinktemperatur 10-12 Grad

Jahrgang 2020

Passend zu Fisch & Meeresfrichte, Kase
Beschreibung

Im Suden Apuliens wurde 1962 das Weingut San Marzano gegrindet. San Marzano ist ein kleines Dorf
mitten in der DOC-Region Primitivo Manduria. Die Bezeichnung DOC gab es damals noch nicht und der
Primitivo war weit davon entfernt, seinen heutigen Kultstatus zu erreichen - dennoch schlossen sich 19
Winzer zusammen und errichteten eine Weinkellerei in der steinigen Landschaft des Salento. Weisse
Kalkfelsen, rote, eisenoxidreiche Sandbdden, viel Sonnenschein und wenig Niederschlag kennzeichnen
die Weinberge, die hoch angesehene Weine fur die italienische, europaische und weltweite Klientel
hervorbringen.

Die Trauben fur den TIMO Vermentino werden von Reben bezogen, die auf den klistennahen Bdéden im
Guyot-System in einer Stockdichte von 5'000 Stiick pro Hektar gepflanzt sind. Die Lese erfolgt in der
letzten Augustwoche von Hand. Nach der Entbeerung, kurzzeitigen Mazeration und sanften Pressung
findet die zweiwdchige alkoholische Garung statt, woraufhin der Wein fiUnf Monate lang zur Reifung im
Stahltank verbleibt.



