DRINKS.

Cellers Can Blau DO/MO 2019 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Etikette
Bio

Vegan

70029

14%

75cl

Spanien

Montsant (Katalonien)

Cellers Can Blau, Carretera El
Masroig, 43736 El Molar,
Tarragona, Espagne

Can Blau
Rotwein

enthalt Sulfite

Im Glas ein leichtes Violett-Rot.

Vielschichtiges Bouquet mit
Noten von Veilchen,
getrockneten Friichten.
Rauchige und mineralische
Aromen sind erkennbar. Am
Gaumen saftig strukturiert,
leicht trockenes Tannin, gut
balanciert und einem langen
Abgang.

Rotwein

50% Carifiena, 25% Syrah und
25% Garnacha

grafisch
Keine Angaben

Keine Angaben

> BLALIO

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Kosher Keine Angaben

Verschluss Korken

Tannin Ja

Trinktemperatur 16-18 Grad

Jahrgang 2019

Passend zu Grill, Kase, Pizza & Pasta,
Rotes Fleisch

Beschreibung

Die Familie Gil verflgt Gber mehrere kleine Weinkellereien in den unterschiedlichsten Provinzen
Spaniens - so etwa an der kiihlen Atlantikklste, im heiss-trockenen Landesinneren und an der warmen
MittelImeerkUste. Die Cellers Can Blau gehdren seit 2003 zu der Gruppe «Juan Gil Bodegas Familiares»
und steht unter der technischen Aufsicht von Nuria Lépez Sarroca. Die Weinkellerei liegt in der D.O.
Zone Montsant und zeichnet sich durch eine gewisse Diversitat bezlglich der kultivierten Rebsorten und
der vorhandenen Bodentypen aus: Dies sind Carifiena (Sand/Lehm-Boden), Syrah (kalkhaltiger Boden)
und Garnacha (Schiefer-Untergrund). Die Rebstdcke der 35 ha grossen Rebflache sind durchschnittlich
40 Jahre alt. Aus dem Traubengut stellt man drei Weine her: Blau, Can Blau und Mas de Can Blau.
Ersterer klassifiziert sich als «Joven tinto» - es handelt sich um eine junge Rotwein-Cuvée aus allen drei
Sorten, die vier Monate lang in franzdsischen Barriques ausgebaut wurde. Der Blau ist ein vorzuglicher
Begleiter zu Reisgerichten, Pasta, gegrilltem Fleisch, Fisch, Eintopf und Kase.



