DRINKS.

Terlan Lagrein Riserva Gries Alto
Adige DOC 2020 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Etikette

Bio

7005120
13.5%
75cl
Italien
Sudetirol

Cantina Terlano,
Silberleitenweg 7, 39018
Terlan, Tyrol du Sud, Italie

Terlan
Rotwein
enthalt Sulfite
12 Monate

vielschichtig, fullig, samtig und
saftig mit Sauerkirschen,
Brombeeren,
Pflaumenmarmelade,
Bitterschokolade, Rauch,
Leder, Pfeffer sowie erdig-
mineralischen Noten.

Rotwein
aus 100% Lagrein

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

klassisch

Keine Angaben

Gries

a0

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Vegan Ja

Kosher Keine Angaben

Verschluss Korken

Tannin Ja

Trinktemperatur 16-18 Grad

Jahrgang 2020

Passend zu Gemuse, Kalb- und Rindfleisch,
wild

Beschreibung

In der Sudtiroler Gemeinde Terlan haben sich seit 1893 Weinbauern in einem Produktions-, Vertriebs-
und Vermarktungsbund zusammengeschlossen. Heute zahlt die Genossenschaft rund 143 Mitglieder,
welche Uber 162 Hektar am Fusse des Tschoggelberges zwischen Bozen und Meran bewirtschaften. Das
Anbaugebiet erstreckt sich zwischen 250 und 900 m U.M. Wahrend in den tieferen Lagen die Sorten
Cabernet und Lagrein prachtig gedeihen, findet man in den oberen Lagen hauptsachlich
Weissweinsorten vor. Die sonnenuberfluteten Terrassen profitieren von dem Mikroklima, welches durch
die Nahe zu den Alpen gepragt wird. Wahrend die Tagestemperaturen in der Reifezeit sehr warm sind
(die Hochsttemperaturen erreichen 38°C), kihlt die Luft in der Nacht stark ab. Auf den
Anschwemmbdden im Bozner Stadteil Gries auf 250 m .M. eignet sich speziell die autochthone
Rebsorte Lagrein flr den Anbau. Die per Hand gelesenen und selektierten Trauben werden entrappt und
danach schonend eingemaischt. Anschliessend erfolgt ein biologischer Saureabbau. Der Rotwein reift
zwolf Monate lang in Holzfassern (zu 50%) und in Barriques (zu 50%). Drei Monate vor der Abflllung in
die Flasche erfolgt die Assemblage.



