DRINKS.

Creme de Banane Liqueur Tempus
Fugit 70cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation

Artikelnummer 701319

Alkoholgehalt 26%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Schweiz

Region Kallnach, Bern

Abflller Matter LuginbUhl AG, Unterer
Dammweg 2, 3283 Kallnach, e BT
Switzerland

Marke Tempus Fugit

Typ Bananenlikér

Anwendung fur diverse Drinks und

Cocktails (vorzugsweise in
Verbindung mit Ananassaft,
Orangensaft, weissem Rum,
Batida de Coco, Cream of
Coconut...)

Degustationsnotiz nattrlicher
Bananengeschmack.

Verkehrsbezeichnung Bananen-Creme

Details aus Fruchtauszigen und
destillierten Bananen
hergestellt

Zutaten Ein Zutatenverzeichnis ist nach

Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.



Beschreibung

Die Banane hat eine lange Reise hinter sich: Urspringlich im slsostasiatischen Raum kultiviert, gelang
sie per Schiff nach Madagaskar und weiter nach Afrika. Von dort aus schaffte sie es auf die Kanarischen
Inseln und ab dem 16. Jahrhundert auch nach Mittelamerika. Auf den nordamerikanischen und
europaischen Markten erschien die gebogene, gelbe Kuriositat erst ab Mitte des 19. Jahrhunderts.
Damals gab es sogar Anleitungen, wie eine Banane zu schalen sei - ganz zu schweigen von den
horrenden Preisen flr die héchst exotische Frucht. Fortschritten in der Transportlogistik ist es zu
verdanken, dass immer mehr Bananen ihren Weg in die Laden weit entfernter Lander fanden. Schnell
etablierte sich die Banane zur beliebtesten Frucht, doch ihren Geschmack in flissiger Form einzufangen,
war nicht leicht.

Um die aus alten Zeiten Uberlieferten Rezepte der Bananenlikére wieder aufleben zu lassen, ging die
Matter Luginbihl AG ein neues Abenteuer ein. Die 2018 neu eingefliihrte Creme de Banane der Marke
Tempus Fugit enthalt keine kunstlichen Farb- und Aromastoffe, daflr aber Auszige und Destillate der
Frucht. Exotisch angehauchte Tiki-Cocktails sind mit diesem Likdr schnell zubereitet, ganz egal, ob man
sich an einem Rezept orientiert oder der Fantasie freien Lauf lasst.



