DRINKS.

De Kuyper Creme de Cassis 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz
Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Zusatzstoffe

701334
15%

70cl
Niederlande
Schiedam

Koninklijke De Kuyper B.V.,
Buitenhavenweg 98, 3113 BE
Schiedam, Niederlande

De Kuyper
Creme de Cassis

in diversen Cocktails (z.B. mit
Schaumwein oder Gin und
Wermut gemischt)

beerig-fruchtig
Likor

Zuckergehalt: mind. 400qg /
Liter; aus schwarzen
Johannisbeeren, Saften und
natlrlichen Stssungsmitteln
hergestellt

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Enthalt Farbstoff

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

CREME DE CASSIS

—



Beschreibung

Der De Kuyper Creme de Cassis enthalt das Aroma erntefrischer Johannisbeeren, die mehrere Wochen
lang in einer Mischung aus Wasser und Alkohol eingelegt wurden. Um die natlrliche Saure der Frichte
auszugleichen, wird zudem ausreichend Zucker hinzugefiigt. Angeblich stellte man einen derartigen
Likor bereits im 16. Jahrhundert im franzdsischen Dijon her, um gegen Schlangenbisse, Gelbsucht und
Elendsein vorzugehen. Seitdem durfte sich viel in der Produktionstechnologie getan haben, weshalb De
Kuyper auch behauptet, dass ihr Créme de Cassis viel besser sei als die historischen Originale.
Mittlerweile gehdort der Likér auch nicht mehr ins Arzneimittelschrankchen, sondern in das Barregal.
Damit zubereitet werden namlich Cocktails wie Kir Royal (mit Champagner), El Diablo (mit Tequila) und
Arnaud (mit Gin und Dry Vermouth).



