DRINKS.

The Seventh Sense House of Gin Dry

Juniper Bitter 10cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz
Verkehrsbezeichnung
Details

Zutaten

Beschreibung

701483
52.6%
10cl
Schweiz
Ettingen

Schneider & The Seventh
Sense, Oberwilerstrasse 21,
4107 Ettingen, Schweiz

The Seventh Sense
Cocktail Bitter

zur Verfeinerung von diversen
Drinks und Cocktails, v.a. Gin
Tonic oder Dry Martini

mit Wacholdernoten.
Aromatic Bitter
mit Wacholder-Aroma

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen
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DRY JUNIPER

Wer Barzubehor, Spirituosen und Mixer herstellt, sollte sich zwei Dinge kontinuierlich fragen: "Was

wollen die Konsumenten?" und "Was wollen die Barkeeper?". Michael Schneider ist in dieser Hinsicht auf
dem genau richtigen Weg, denn er setzt sich regelmassig mit Menschen zusammen, die in der Barszene
tatig sind und deshalb genau wissen, worauf es ankommt. In Kollaboration mit Sebastian Jaroljmek vom



House of Gin, der gut besuchten Bar im Hotel Palace Berlin, entstand dieses Spray mit Wacholdernoten.
Wacholder gehért ja bekanntlich zum Gin wie der Kase zum Sandwich und sollte auch dann noch
herauszuschmecken sein, wenn der Spiritus mit anderen Zutaten gemischt wird. Falls das nicht der Fall
ist, kommt dieser Cocktail-Bitter zur Hilfe. Nur ein- bis zweimal sprihen und fertig!



