
Scannen,	um	die	Online-
Version	zu	besuchen

Pescaja	Roero	Arneis	DOCG	2024
75cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 7021824

Alkoholgehalt 13%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Italien

Region Cuneo	(Piemont)

Abfüller Azienda	Agricola	Pescaja,
Frazione	San	Matteo,	Via	Cima
59,	14010	Cisterna	D’Asti,
Piémont,	Italie

Marke Pescaja

Typ Weisswein

Allergene enthält	Sulfite

Degustationsnotiz gutes	Zusammenspiel	von
Frucht	und	Säure,	mit
mineralischen	Anklängen
sowie	Tönen	von	Melonen,
Pfirsichen,	Äpfeln,	Zitrus	und
Tropenfrüchten.

Verkehrsbezeichnung Weisswein

Details aus	100%	Arneis

Zutaten Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach
Art.	16	Abs.	4	der
VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

Etikette farbig

Bio Keine	Angaben

Vegan Keine	Angaben



Kosher Keine	Angaben

Verschluss Korken

Tannin Nein

Trinktemperatur 8-10	Grad

Passend	zu Antipasti,	Apéro,	Fisch	&
Meeresfrüchte,	Geflügel,	Käse,
Pizza	&	Pasta

Beschreibung

Die	einheimische	Rebsorte	Arneis	war	einst	vorm	Aussterben	bedroht.	Obwohl	sie	schon	im	Mittelalter
bekannt	war,	wurde	sie	Anfang	der	1990er	Jahre	nur	noch	auf	einer	50	ha	grossen	Fläche	in	der	Provinz
Cuneo	kultiviert,	bevor	sie	eine	gewichtige	Renaissance	erlebte.	Schon	bald	stieg	die	bestockte	Fläche
auf	über	600	ha	an.	Sortenrein	ausgebaut,	ergeben	die	Trauben	den	DOCG-Wein	Roero	Arneis,	der	seit
1985	eine	kontrollierte	Herkunftsbezeichnung	besitzt,	oder	den	DOC-Wein	Langhe	Arneis.	Guido
Giuseppe	gründete	im	zarten	Alter	von	19	Jahren	seine	eigene	Weinkellerei	Pescaja.	Mit	dem	Erwerb	der
ersten	Rebflächen	siedelte	er	sich	1990	in	dem	Örtchen	Cisterna	d'Asti	an.	In	der	Weinbranche	wird
Guido	liebevoll	Beppe	genannt.	Sein	Leitmotto	lautet	seit	jeher	«sole	-cuore	-	anima»,	also	zu
deutsch	«Sonne	-	Herz	-	Seele».	Viele	Details	zu	seinen	Winzermethoden	gibt	er	nicht	preis,	sodass	jeder
Pescaja	Wein	auch	etwas	Geheimnisvolles	mit	sich	bringt.	Der	Pescaja	Roero	Arneis	ist	ein	junger,
fruchtiger	Weisswein	mit	belebender	Säure.	Er	passt	gut	zu	Tapas,	Hähnchenfleisch,	Fisch,	Käse	oder
Pasta.


