DRINKS.

Mari Mayans Hierbas Edicion
Especial 70cl

Y4

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

702679
38%
70cl
Spanien
Ibiza

Ibiza SL Calle Pou de na
Massiana No. 31, 07816 Sant
Rafael, Spanien

Mari Mayans
Hierbas Ibicencas

on the rocks oder flr Drinks
und Cocktails

herbal, wirzig und frisch mit
Minze, Anis, Wacholder,
Fenchel und anderen
mediterran angehauchten
Aromen.

Spirituose mit Anis

der verwendete Alkohol ist aus
Wein und Melasse destilliert
und wird mit den Blattern,
Samen und Frichten von 18
einheimischen Pflanzen und
Krautern aromatisiert

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen




Beschreibung

Seit mehr als 200 Jahren gibt es auf den Balearen den Krauterlikor Hierbas Ibicencas, der vor allen
Dingen durch den Tourismus auf Ibiza und Formentera zu einer gewissen Beruhmtheit gelangte und im
Koffer der Ruckreisenden um die ganze Welt verbreitet wurde. Seit mehr als 130 Jahren stellt die Familie
Mari Mayans den Likér mit gewichtigen Anisnoten her. Durch die optimalen Wachstumsvoraussetzungen,
die viele mediterrane Krauter auf Ibiza vorfinden, kdnnen hier besonders aromatische Botanicals von
Hand geerntet und dann in der Kupferbrennblase von Mari Mayans gebrannt werden. Das Traditionshaus
nutzt dabei einen Alkohol, der aus der Destillation von Weinen und Melassen gewonnen wird, und ein
Originalrezept des Firmengrinders Juan, der, urspringlich aus Formentera stammend, in Barcelona die
Brennkunst erlernte und sein Wissen mit nach Ibiza brachte.

Die Edicién Especial prasentiert sich nicht nur in einer hochwertigeren Flasche, sondern auch mit einem
héheren Alkoholgehalt als das Original. Sie ist damit bestens fir diverse Cocktails geeignet. Die Hierbas
Ibicencas kénnen mit Orangensaft und Cava oder Limettensaft und EiswUrfeln gemixt werden.
Ausserdem gabe es da noch den "Payés Mojito", wobei dem Likoér einfach nur Minzblatter, Crushed Ice,
brauner Zucker und Limette hinzugefugt werden.



