DRINKS.

Bunnahabhain Stiuireadair Single

Malt Whisky 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Verpackung

702937

46.3%

70cl

Grossbritannien
Schottland, Isle of Islay

Bunnahabhain Distillery /
Distell Group Ltd., Port Askaig,
Isle of Islay, Schotland, PA46
7RP

Bunnahabhain
Single Malt Scotch Whisky

pur oder fur diverse Drinks und
Cocktails

in der Nase und am Gaumen
zeigt sich ein Zusammenspiel
aus cremigem Karamell,
getrockneten Friichten,
Meersalz, Nissen, Vanille und
Gewdlrzen.

Whisky

in Sherryfassern gereift

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der

VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

mit Verpackung

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen
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Beschreibung

Bunnahabhain ist eine riesige Brennerei mit privater Strandbucht im Osten Islays, die ein Faible flr
galisch-schottische Namen hat. Die grossen Distillen in Zwiebel- bzw. Birnenform sorgen zusammen mit
dem niedrigen Flllniveau der Wash Still (unter 50%) dafur, dass der herauskommende Spiritus
vergleichsweise leicht anmutet. Die Reifung findet traditionell in Sherryfassern statt, und zwar
unmittelbar am Meer. Ab den 1960ern stellte Bunnahabhain hauptsachlich nur noch minimalst getorfte
Whiskys her (der Phenolgehalt des Malzes liegt bei maximal 2ppm), doch etwa 20% der Produktion
entfallen heute auf Single Malts im "heavily peated"-Style.

Mit Stiuireadair hat man einen Scotch im Angebot, der die maritimen Noten besonders gut hervorbringt.
Wer die galische Sprache beherrscht, wird das bereits erahnt haben, denn "stiuireadair" heisst
"Steuermann". Der Whisky ist eine Zusammenstellung mehrerer Sherryfasser - teilweise erstbefillt,
teilweise wiederbeflllt - die unterschiedlich lange in verschiedenen Ecken der Lagerhauser verweilten.
Er vereint die salzigen Aromen, die fur Insel-Whiskys so typisch sind, mit einer vollen Ladung an
Trockenfrichten, cremigem Karamell, Nissen und Gewdurzen.



