DRINKS.

The Seventh Sense Celery Bitter

10cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Verkehrsbezeichnung
Details

Zutaten

Beschreibung

703628
51.4%
10cl
Schweiz
Ettingen

Schneider & The Seventh
Sense, Oberwilerstrasse 21,
4107 Ettingen, Schweiz

The Seventh Sense
Cocktail Bitter

zum Aromatisieren von Drinks
und Cocktails (z.B. Bloody
Mary, Bull Shot)

Aromatic Bitter
mit Sellerie-Aroma

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Sellerie ist in der GemUseabteilung von jedem gut sortierten Supermarkt zu finden. Hierbei gibt es drei
Varietaten, die sich von der urspriinglichen Wildform, dem Sumpfsellerie, erheblich unterscheiden: Dazu
gehdren Knollensellerie, Staudensellerie und Schnittsellerie. Sellerie findet als Gewdirzkraut,
Salatbeigabe, Suppengrin, Wok-Gemise oder gebratenes Hauptgericht Verwendung. Neuerdings ist das
bitter-wlrzige Sellerie-Aroma auch in Gins oder Cocktail Bitters vertreten. Der hochprozentige Bitter von
The Seventh Sense verleiht Cocktails eine ungewdhnliche, aber durchaus interessante Note. Das ist ideal



flr Bartender und Hobby-Mixologen, die unkonventionelle Wiirzzutaten ausprobieren méchten.



