DRINKS.

Mezcal Union El Viejo 70cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation
Artikelnummer 704280 .
Alkoholgehalt 45% gﬁ
Flascheninhalt 70c! !
Herkunftsland Mexiko
Region Oaxaca 1
MEZCAL
UNIDN
Abflller Gobernador Rafael Regollar, el
. ) [t
No 95 Colonia San Miguel %ﬁ |
Chapultepec, Mexico City, |

Marke Mezcal Unidn

Mexico [— j:]‘
)

Typ Mezcal o

Anwendung pur auf Eis oder in
Mischgetranken

Degustationsnotiz In der Nase Aromen von
gerosteten Orangenschalen
mit Anklangen von Zimt- und
Vanilleenoten. Am Gaumen
dezente Krauteraromen mit
Zimt und einem Hauch
Butterscotch.

Verkehrsbezeichnung Spirituose
Details Von Hand gearbeitet

Zutaten Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.



Beschreibung

Mezcal Unién ist ein Projekt, das Micro-Destillerien sucht, um gegen Austausch von Wissen und
Investition eine Zusammenarbeit anzubieten. Das Ziel ist im Grunde, aus den kleinen Produzenten echte
Unternehmer zu machen und ihnen dadurch ein festes Einkommen zu sichern. Derzeit sind mehr als 20
kleine Destillerien und Bauern an dem Projekt beteiligt, die ihren Mezcal von Hand herstellen und den
Einklang mit der Natur zu bewahren. Ein weiteres Ziel der Mezcal Unién ist zudem, moglichst nur Mezcal
aus selbst angebauten Agaven zu destillieren. Bisher hat Mezcal Unidn bereits 750.000 Agaven in den
Bergregionen von Oaxaca gepflanzt und achtet sehr auf die richtige Pflege der Pflanzen, um
Bodenerosionen zu vermeiden. Nachdem die Agaven geerntet werden, werden sie zunachst vier Tage
lang gerdstet und dann erst gemahlen. Nach einer Fermentationsphase wird er destilliert und
entsprechend abgefillt. Fir den Mezcal Unién El Viejo werden zwei verschiedene Agavensorten
verwendet: Espadin und Tobala. Letztere ist eine seltene Agavengattung, die diesem Mezcal eine
einzigartige Konsistenz sowie Geschmack verleihen. Da die Mezcals von Mezcal Unién alle von Hand
hergestellt werden, kann der Geschmack zwischen den Chargen variieren.



