DRINKS.

Perrier-Jouéet Blanc de Blancs Non
Vintage Champagner 75cl mit
Verpackung

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung
Details

Zutaten

Verpackung
Etikette
Bio

Vegan

705004
12%

75cl
Frankreich
Champagne

Perrier-Jouét, 11 Avenue de
Champagne, 51200 Epernay,
France

Perrier-Jouét
Champagner
enthalt Sulfite

Noten von Bliten und Zitrus
verschmelzen mit
Holunderbeeren in der Nase.
Im Geschmack frisch, herb mit
einem mineralisch betonten
Abgang.

Champagner
100% Chardonnay

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

mit Verpackung
klassisch
Keine Angaben

Keine Angaben

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

PerrierJoukr

CHAMPAGNE
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Pernier Jouts

BLANC DE BLANGS .



Kosher Keine Angaben

Verschluss Korken

Tannin Keine Angaben

Trinktemperatur 8-10 Grad

Jahrgang Nach Verflugbarkeit (Bild kann
abweichen)

Passend zu Apéro, Fisch & Meeresfriichte

Beschreibung

Die Maison Perrier-Jouét hat ihren Ursprung im Jahr 1811. Seitdem bietet sie unverkennbare, florale
Champagnersorten von der Chardonnay-Traube an, die neben Pinot Noir und Pinot Meunier in der
weltberihmten franzésischen Anbauregionen norddéstlich von Paris gedeiht. Heutiger Kellermeister ist
Hervé Deschamps, der das Amt nach zehnjahriger Lehre im Jahr 1993 antrat. Wahrend der mehr als
200-jahrigen Firmengeschichte trugen insgesamt sieben Generationen dazu bei, dass die Champagner
von Perrier Jouét eine solch hohe Anerkennung geniessen. Nach der Kreation des Vintage Perrier-Jouét
Belle Epoque Blanc de Blanc, machte sich Kellermeister Hervé Deschamps daran, einen Sortenreinen
Cuvée zu entwickeln, welcher langfristig das Haus und seine damit verbundenen Qualitatsprodukte
reprasentiert. Die Tradition des Blanc de Blanc geht zuriick bis ins Jahr 1920, als man die ersten
Sortenreinen. Champagner auf den Markt brachte. Heute ist der Blanc de Blanc fester Bestandteil des
Sortiments und eine Homage an das Haus selber und sein Handwerk. Die sorgfaltig selektionierten
Trauben stammen aus den besten Lagen der Region. Nach mindestens 3-jahriger Lagerung auf der Hefe
in den Kellern des Maison Perrier-Jouét, entfaltet der Champagner seine floralen und frischen Noten.



