DRINKS.

Riedel Vinum Champagner Weinglas
44.5cl, 2er-Pack

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation
Artikelnummer 705049
Fallmenge 44.5cl ]
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Herkunftsland Osterreich
Region Tirol
Abfiiller Tiroler Glashiitte GmbH, " '

Weissachstrasse 28-34, 6330

Kufstein, Austria
Marke Riedel
Typ Champagnerglas
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Anwendung fur Champagner, Franciacorta,

Blanc de Blancs, Cava, Lagrein,
Sekt, Prosecco und Sparkling
Wine

Verkehrsbezeichnung Glas

Details aus bruchfestem Kristallglas
maschinell gefertigt;
splilmaschinenfest

Beschreibung

Nachdem die Familie Riedel die Tiroler Glashiitte in Osterreich iibernommen hatte, entwickelte Claus J.
Riedel das «funktionale Weinglas» - es handelte sich um schndrkellose, mundgeblasene Glaser, deren
Form sich an den Eigenschaften der dafur vorgesehenen Weine orientierte. Seit dem Jahr 1973 sind
diese Glaser unter dem Namen «Sommeliers» bekannt. Sein Nachfolger Georg J. Riedel setzte noch eins
drauf: Um die Weinglaser jedem zuganglich zu machen, entwickelte er eine preiswertere Alternative zur
handgefertigten Sommeliers-Kollektion. So entstand im Jahr 1986 die erste maschinell gefertigte,
rebsortenspezifische Weinglasserie. Mit «Vinum» verzeichnete das Unternehmen grosse Erfolge, die bis
heute unibertroffen sind. Der Name Riedel wurde weltberiihmt, wahrend die Schauglashitte im
Osterreichischen Kufstein zu einer Gberregionalen Touristenattraktion aufstieg. Seit 2013 wird das



Glasimperium in elfter Generation von Maximilian J. Riedel gefiihrt, der seinem Vater schon seit 2004 zur
Seite stand und eigene Innovationen in Sachen Glasdesign in die Wege leitete.

Die Champagner Weinglaser sind eine ideale Alternative zu den schmaleren Fléten: Der grossere Kelch
und der gréssere Randdurchmesser ermdéglichen die Entfaltung von komplexen Aromen, wahrend die
Blaschenbildung unterstitzt wird. Die Glaser sind 22,5 cm hoch und haben ein Volumen von jeweils 44.5
cl. Dank dem zeitlos eleganten, universell ansprechenden Design eignen sich die Glaser fur
verschiedenste Anlasse - sei es ein gemutliches Abendessen daheim, ein Geburtstag, ein Feiertags-Mahl
oder ein Galadinner.



