DRINKS.

Gem & Bolt Mezcal Espadin Agave +

Damiana 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Jahrgang

705138

44%

70cl

Vereinigte Staaten
New Jersey / Oaxaca

Gemé&aBolt LLC, c/o CSG Law, 1
Boland Dr., West Orange, NJ
07052, USA

Gem & Bolt
Mezcal

pur, on the rocks oder flr
diverse Drinks und Cocktails

susslicher, grasig-herbaler
Geschmack mit Noten von
Vanille, Paprika und Sissholz
sowie leicht rauchigen
Anklangen.

Spirituose

mit Espadin Agave hergestellt
und mit Damiana destilliert

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Keine Angaben

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

GEM&BOLT.

ARTESANAL



Beschreibung

Die Spirituosen, die mit der Damiana-Pflanze angereichert werden, haufen sich. Jene Pflanze, die ihr
natdrliches Verbreitungsgebiet in Mexiko und in anderen lateinamerikanischen Landern hat, liebt felsige,
trockene Standorte und kommt haufig dort vor, wo auch die Agaven wachsen. Es handelt sich um einen
verzweigten, kleinen Strauch mit kurz gestielten Blattern und gelben Bliten. Die Blatter enthalten
zahlreiche Inhaltsstoffe, denen besondere Eigenschaften zugesprochen werden und um die sich schon
seit Tausenden von Jahren gewisse Mythen ranken - immerhin verwendeten bereits die Ureinwohner
Mexikos die Damiana-Pflanze! Die Kinstlerinnen AdrinAdrina und Elliott Coon, die in dem landlichen
Virginia in einer Familie von Freigeistern und Schwarzbrennern gross wurden, sind von dem Kraut
begeistert. Sie lassen deshalb ihren Mezcal unter der Zugabe von Damiana-Blattern destillieren. Die
traditionelle Handwerkskunst fuhrt ein Brennmeister in vierter Generation in Oaxaca aus. Der Gem &
Bolt Mezcal wirkt stsser als andere Spirituosen seiner Klasse, was mit der Damiana-Pflanze
zusammenhangt. Zudem zeigen sich grasige und herbale Téne, dezente rauchige Nuancen sowie Noten
von Vanille, Sussholz und Paprika.



