DRINKS.

Rum Nation Panama 21 Years Black
Edition 70cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation

Artikelnummer 705747

Alkoholgehalt 43%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Panama

Abfiller Rum Nation International A/S,

Sgndergade 52, Frederiks,
7470 Karup J, Denmark

Marke Rum Nation

Typ Brauner Rum

Alter 21 Jahre

Anwendung pur

Degustationsnotiz erweckt Eindriicke von

Rosinen, getrockneten Feigen,
Datteln, Tabak, Zimt, Pfeffer,
Nelken, Kaffee, Honig,
tropischen Frichten,
Schwarztee, medizinischen
Krautern und Tanninen.

Verkehrsbezeichnung Rum

Details in Panama und Europa in
amerikanischen Eichenfassern
gereift

Zutaten Ein Zutatenverzeichnis ist nach

Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Verpackung im Umkarton

Jahrgang Keine Angaben



Beschreibung

Fabio Rossi beschaftigte sich schon einige Zeit lang mit Single Malts, die er unter dem Label «Wilson &
Morgan» herausbrachte, als er im Jahr 1999 als unabhangiger Abflller in das Rum-Geschaft einstieg.
Seine neue Marke nannte er «<Rum Nation» - er wollte nicht etwa die Stile einzelner Brennereien
herausstellen, sondern die kompletter Lander. Seitdem besuchte Fabio Rossi viele herausragende
Rumnationen, traf sich mit renommierten Brennmeistern und verkostete unzahlige Destillate - stets auf
der Suche nach einem unentdeckten Juwel, das sein Portfolio erganzen wirde. Die Rums werden dabei
zunachst in ihren Ursprungslandern sechs bis acht Jahre lang reifen gelassen und schliesslich fir eine
weitere Reifung nach Europa gebracht - ganz im Stil der Plantation Rums von Maison Ferrand. Durch das
kihlere Klima sind in den europaischen Lagerhdusern besonders lange Reifezeiten mdglich, ohne eine
Dominanz der Holzfassnoten im Rum oder zu hohe Verluste durch den Angel's Share zu riskieren.

Der 21-jahrige Panama Rum wurde 2010 gelauncht, nachdem sich Fabio Rossi mit dem urspringlich
kubanischen Brennmeister Don Francisco Fernandez zusammengetan hatte. Es handelt sich um einen
Column Still Rum mit leichtem Koérper, der "nach spanischem Stil" destilliert wurde. Durch die lange
Reifung im Holzfass entsteht eine Balance aus fruchtig-sissen Grundnoten und wurzigen Einflissen.
Neben Trockenfriichten, Zimt, Pfeffer und Nelken lassen sich bei der Verkostung des dunklen Rums
Honig, Teekrauter und Kaffee herausschmecken.



