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Zusatzinformation

Artikelnummer 744717

Herkunftsland Schweiz

Region Minchenstein

Abflller London Tea Manufaktur,

Reinacherstrasse 97, 4142
Milnchenstein, Schweiz

Marke London Tea Manufaktur

Typ Krautertee

Anwendung Mit heissem Wasser aufgiessen
und 7 - 10 Minuten ziehen
lassen

Degustationsnotiz Fruchtig-florale Aromen mit

frischen Zitronengrasnoten
und Krauteranklangen.

Verkehrsbezeichnung Tee

Details Mit Hibiskus, Hagebutte,
Zitronengras und Birken- sowie
Lindenblattern

Zutaten Hagebutte*, Hibiskus*,
Orangenschalen*, Rote Beete*,
Holunderbeeren*, Apfel*,
Zitronengras*, Birkenblatter,
Brennnesselblatter, Korn- und
Ringelblumenbliten, Rosen-
und Sonnenblumenbliten,
Aroma

Beschreibung



Unter London Tea wiurde man sich sicherlich eine Teemanufaktur aus London vorstellen, doch hat das
Unternehmen tatsachlich ihren Sitz in der Schweiz und das bereits seit 125 Jahren. Eine Generation nach
der anderen wachst umgeben der faszinierenden Aromen auf - der heutige Unternehmensleiter hat sich
damals auf dem Hof aus den leeren Teekisten Buden zum spielen gebaut. Die Bricke nach London
kommt keineswegs von ungefahr, nachdem er in London eine professionelle Teetesterausbildung
durchlief und viel von Warren Ford gelernt hat. Dazu kamen selbstverstandlich weitere Ausbildungen
zum Teablending sowie Uber Krauter und Bliten, sodass aus der London Tea Manufaktur ebenfalls
Wellness Tees stammen kénnen.

Mit dem Frahlingstee kann man den Frihling optimal begrissen. Fruchtstlicke von Apfel und
Orangenschalen mit Hagebutte und Zitronengras verleihen ihm seine fruchtige Seite. Er enthalt jedoch
auch Birken- und Brennesselblatter flr eine entschlackende Wirkung, die man im Frihjahr meistens
erzielen mdéchte, um der warmen Seite des Jahres entgegenblicken.



