DRINKS.

Ocho Reposado Tequila 50cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ
Alter
Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

800342

40%

50cl

Mexiko
Arandas, Jalisco

Cia. Tequilera Los Alambiques,
S.A. De C.V. Av. Gobernador
Luis G. Curiel 1708, Morelos,
44910 Guadalajara, Jal.,
Mexico

Ocho

Tequila Reposado
2 mois

Pur

Im Geschmack mit vielen
tropischen Frichten, spater
kommen Noten von Brot dazu.
Langer Abgang.

Spirituose

Jede Ernte wird separat
verarbeitet.

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.
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Beschreibung

Die Ocho Tequilas sind ein gemeinsames Projekt von Tomas Estes (Cafe Pacifico, La Perla; der
"Botschafter der Tequilas") und der Camarena-Familie in El Tesoro, Tapatio, welche seit mehr als 80
Jahren auf ihren Agavenfeldern an Sidhangen mit tonreicher Erde die Blaue Weber-Agave zur
Tequilaproduktion anbaut. Wahrend die meisten Brennereien auf Konsistenz beharren, wird bei dem
Ocho Tequila Wert auf die unterschiedlichen Geschmacker gelegt, die jede Ernte und jedes Feld bringen
kann. Aus diesem Grund findet man die Jahreszahl der Ernte als auch den Namen der "Rancho", auf der
die Agave wuchs, handgeschrieben auf dem Ettikett jeder Flasche. Um diese Charakteristika noch
deutlicher hervorzuheben, wird jedes Batch nur von einem einzigen Feld produziert, um den puren,
lokalen Geschmack jedes Agavenfeldes im Tequila konservieren zu kdnnen. Nach der Ernte,
Fermentation und Destillierung der ungefahr acht bis zehn Jahre alten Agavenherzen reift das
Brennprodukt genau acht Wochen und acht Tage in Holzfassern heran, bevor der Tequila abgeftllt und
vermarktet wird.



