DRINKS.

Charanda Real de Uruapan Suave

100cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ
Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Beschreibung

Noch nie von Charanda gehort? 1907 griindete Don José Cleofas Murguia Liera in Uruapan, einer kleinen

800914

35%

100cl

Mexiko

Uruapan, Michoacan

Charandas Finas de Uruapan
S.A. de C.V. Rafael M Vega 27,
60030 Uruapan, Mexiko

Uruapan
Charanda
Fir Mischgetranke.

Suss, mit dominanten
Orangen- und Limettennoten.
Langer, fruchtig-sisser
Abgang.

Spirituose

Aus Zuckerrohr fermentiert
und zweifach in
Kupferbrennblasen gebrannt.

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen




Stadt im zentralmexikanischen Michoacan, die erste Charanda-Brennerei. Diese wurde an den Hanges
des "Cerro de la Charanda" gebaut, dem Hugel der roten Erde. "Charanda" selbst stammt urspriinglich
aus der Sprache der Purépecha, einem Eingeborenenstamm der Gegend. Das Getrank wird aus
gehackseltem Zuckerrohr in Kupferbrennblasen gebrannt, welches vorher mit Bierhefe fur 72-75
Stunden lang fermentiert wird. Die klare Variante ist ungereifter Charanda, braune Charandas durfen in
Holzfassern ruhen. Seit 2003 ist die Bezeichnung geschitzt - wo also Charanda draufsteht, ist auch
Charanda drin!



