DRINKS.

Giffard Lavendel Sirup 100cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region
Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Beschreibung

800919

100cl

Frankreich

Nantes, Pays de la Loire
Giffard

Giffard

Sirup

Fur die Bar und Kiiche, zur
Aromatisierung von Cocktails,
Drinks, Milch-Shakes, Kaffee-
Spezialitaten, Desserts und
Geback.

Siss, mit dominanten floralen
Noten und einem
hervorragendem
Lavendelaroma.

Sirup

Ohne Konservierungsstoffe
und mit Lavendelbliten
aromatisiert.

Siehe Bild

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen
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Mit ihren vielfaltigen, klassischen wie ausgefallenen Likéren und Sirupen hat sich die franzdsische Firma
Giffard ein beachtliches Imperium aufgebaut. Angefangen hat alles mit dem berihmten Menthe-Pastille
Ende des 19. Jahrhunderts; heutzutage gibt es in 70 Landern lokale Fachhandler, welche die Bars,

Restaurants, Feinkostladen und Coffeeshops vor Ort beliefern.



Dieser Sirup mit Lavendel-Aroma kam 2018 ganz frisch heraus. Der Echte Lavendel kommt vor allem an
trockenen, felsigen Standorten rund um die MittelmeerkUste vor und ist aufgrund seines aromatisch-
charakteristischen Duftes sowie der schonen violetten Farbung als Zier- und Nutzpflanze beliebt. Diese
zentralen Eigenschaften sind neben dem slissen und blumigen Geschmack auch in dem Sirup vertreten.
Er kann gerne zusammen mit schwarzem Tee, Tonic, Limonade, Milch oder Cranberrysaft serviert
werden. In Verbindung mit Vodka, Sekt, Rotwein oder Rum entstehen zudem innovative Cocktails, die
fur Aufmerksamkeit an der Theke sorgen.



