DRINKS.

Domaine de Beaurenard blanc
Chateauneuf-du-Pape 2021 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke
Typ
Allergene
Alter

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Etikette
Bio
Vegan

Kosher

802407

14%

75cl

Frankreich
Chateauneuf-du-Pape

Paul Coulon & Fils (Domaine de
Beaurenard), 10 Av. Saint-
Pierre de Luxembourg, 84230
Chateauneuf-du-Pape, France

Demains de
BEAURENARD

hateaunenf ge ! ape

Domaine de Beaurenard
Weisswein

enthalt Sulfite

6 Monate

mineralischer Charakter mit
Anfliigen von Birnen,
Aprikosen, Honig, Zitronen,
Butter, Eichenholz, gerdsteten
Mandeln, weissem Pfeffer und
Kamille.

Weisswein

aus Clairette, Grenache,
Bourboulenc, Roussanne,
Picpoul und Picardan

klassisch
Ja
Ja

Keine Angaben

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Verschluss Korken

Tannin Nein

Trinktemperatur 10-12 Grad

Jahrgang 2021

Passend zu Charcuterie, Fisch &
Meeresfriichte, Geflligel, Kase,
Schwein

Beschreibung

Seit sieben Generationen beschaftigt sich die Familie Coulon mit dem Weinbau und dem Keltern. Die
erste urkundliche Erwahnung des Weinguts, das damals noch als «Bois Renard» bekannt war, stammt
aus dem Jahr 1695. Heute stehen die Briider Daniel und Frédéric Coulon an der Spitze des
Unternehmens, das 32 Hektar in der angesehenen Appellation Chateaueuf-du-Pape und 25 Hektar in
Cotes du Rhone Villages Rasteau besitzt. Auf den Rebflachen sind 13 weisse wie rote Rebsorten prasent;
die Reben haben ein Durchschnittsalter von 45 Jahren. Tradition und Nachhaltigkeit werden bei
Beaurenard gross geschrieben. So sind alle Weinberge von Ecocert bio-zertifiziert und von Demeter als
biodynamisch zertifiziert. Samtliche Arbeitsprozesse im Feld werden von Hand ausgefuhrt. Typisch far
die Domaine de Beaurenard sind ausserdem die langen Fermentationszeiten von 15 bis 35 Tagen sowie
die Nutzung weinbergseigener Hefen.

Der weisse Chateauneuf-du-Pape ist eine Zusammenstellung aus sechs Rebsorten: Clairette, Grenache,
Bourboulenc, Roussanne, Picpoul und Picardan. Zur Reifung, die rund sechs Monate betragt, werden
Edelstahltanks, kleine Foudres sowie Barrels aus Eichenholz eingesetzt.



