DRINKS.

Graham’s Port Blend No.
Portwein 75cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Beschreibung

803405
19%

75cl
Portugal
Douro-Tal

Graham's Porto, Rua do Agro
141, 4400-281 Vila Nova de
Gaia, Portugal

Graham's
Portwein

mit Schaumwein gemischt
oder in diversen Cocktails

frisch, leicht und aromatisch
mit einem Hauch von
Beerenfrichten.

Likorwein

aus Touriga Nacional und
anderen Traubensorten mittels
Kaltgarung hergestellt

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

12 Ruby

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

GRAHAM'S
BLEND N°12
|||. By I'I\.!'.'

Auf den ersten Blick kdnnte man den Graham's Blend No. 12 glatt mit einem Gin verwechseln, da das



Flaschendesign flr einen Portwein wahrlich untypisch ist. Fir die schonen Zeichnungen der "Botanicals"
(eigentlich stellen sie nur das Geschmacksprofil bildlich dar) ist der portugiesische Modeillustrator
Antonio Soares verantwortlich. Dank des frischen, aromatischen und leichten Geschmacksprofils eignet
sich der Blend No. 12 gut zum Mixen - und tatsachlich wurde der Portwein speziell flrs Mixen kreiert. Die
Ausgangsbasis stellen Trauben aus besonders hohen Lagen (hauptsachlich der Sorte Touriga Nacional)
dar, die nachts gelesen wurden. Die Garung erfolgt bei kihlen Temperaturen von 10 bis 15°C. Dieser
relativ langsame, aromenschonende Prozess wird zum gewtlinschten Zeitpunkt gestoppt, indem man
77%-igen Traubenbrand hinzufigt und den Blend so auf eine Trinkstarke von 19% bringt. Laut der
offiziellen Trinkempfehlung ist der Blend No. 12 am besten mit trockenem Schaumwein zu mischen.



