DRINKS.

Malfy Gin 5cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Beschreibung

910162
41%
5cl
Italien
Turin

Torino Distillati, Via
Montegrappa, 37, 10024
Moncalieri TO, Italien

Malfy
Dry Gin

pur oder fur diverse Drinks und
Cocktails

Kraftige Aromen von
Wacholder und Zitrusfriichten

Gin
mit Wacholder, Koriander und

Zitrus

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

In Moncalieri, traditionell eine Gegend, in der Spirituosen wie Carpano, Cinzano und Martini Rossi
produziert werden, ist die Brennerei Torino Distillati mit ihrem Malfy Gin eher ein Exot. Nachdem die
Destillerie im Jahr 1906 von Fratelli Ferrero di Riccardo als Familienbusiness gegriindet wurde und sich



der Wermut- und Weinherstellung widmete, wurde sie in den 60iger Jahren von Seagram aufgekauft.
Dann, im Jahr 1992, fiel sie in die Hande von Carlo Vergnano, der mit Hilfe seiner Frau und Tochter den
Malfy Gin als ,,Nebenprodukt” erfand und diesen zuerst in kleinen Mengen herstellte. Bald schon erfreute
sich dieser Gin einer gewissen Beliebtheit und wurde in grésseren Batches produziert. Daflr werden die
Zesten von Amalfi- und Sizilienzitronen im Verhaltnis von 20 zu 80% in neutralem Getreidealkohol
mazeriert und ausgepresst. Dieser Extrakt wird dann mit toskanischem Wacholder, Koriander,
Zimtkassie, Slssholz sowie den Schalen von Orangen und Grapefruits versetzt und in einer
Edelstahlbrennblase unter Vakuum bei 60 Grad destilliert. Durch diese geringe Destillationstemperatur
bleiben die Aromastoffe fast unverandert. Der Malfy Gin ist auch als 5cl Version erhaltlich.



