DRINKS.

Bache Gabrielsen Sérénité Extra
Tres Vieille Grand Champagne

Cognac 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ
Alter
Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Ehrungen

CBGS0700
40%

70cl
Frankreich
Cognac

Bache Gabrielsen 32 Rue de
Boston 16100 Cognac
Frankreich

Bache Gabrielsen
Cognac

20-50 Jahre

pur

in der Nase mit einem Hauch
von Mokka und
Orangenmarmelade. Im Mund
machen sich Anflige von
Kaffee, Vanille und Blumen
bemerkbar. Langer Abgang.

Branntwein

aus Ugni Blanc (85%)- und
Folle Blache (15%)-Trauben
hergestellt, zu 100% Grande
Champagne, in Limousin-
Eichenfasser gelagert

2012 als "Best Cognac of the
Year" bei der Hong Kong
International Wine & Spirit
Competition

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

BACHE

BRIELSEN

Sérénité
EXTRA



Zutaten Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Verpackung im Umkarton

Beschreibung

Man sagt, dass dieser franzésische Cognac urspringlich von einem Norweger erfunden wurde, der sich
unsterblich in eine Franzoésin verliebt hatte. Heute zahlen die Bache Gabrielsen-Produkte jedenfalls zu
den beliebtesten Cognacs weltweit und werden alljahrlich mit diversen Auszeichnungen pramiert. Die
"Sérénité Extra Tres Vieille"-Edition wird aus den Traubensorten Ugni Blanc und Folle Blanche (eine sehr
alte, seltene Sorte aus der Charente) hergestellt. Die verschiedenen Brande, die in diesem Cognac
miteinander vermahlt werden, verbrachten zuvor durchschnittlich 30 Jahre in Limousin-Eichenfassern.
Der alteste Bestandteil weist dabei ein Alter von Uber 50 Jahren auf.



