DRINKS.

Grand Marnier Cordon Rouge
Liqueur 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Alter

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

LGMRO700
40%

70cl
Frankreich
Cognac

Société des Produits Marnier
Lapostolle, 91 boulevard
Haussmann, 75008 Paris,
France

Grand Marnier
Orangenlikor

durchschnittlich 3 Jahre
(Cognac), zzgl. 6 Monate
(Blend)

pur, auf Eis oder fir Drinks und
Cocktails, gerne auch zum
Verfeinern von Desserts

mit Bitterorangen, Haselnuss
und Toffee. Langer Abgang.

Likor

hergestellt durch die
Mazeration und Destillation
von karibischen
Bitterorangenschalen; mit
Cognac aus Ugni Blanc-
Trauben vermahlt; sechs
Monate extra-gereift

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen




VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Zusatzstoffe Enthalt Farbstoff

Beschreibung

1880 entwickelte der Franzose Alexandre Marnier-Lapostolle das Rezept flr den "Grand Marnier Cordon
Rouge", der heute zu den erfolgreichsten Edellikdren der Welt gehort. Er setzt sich zu 51% aus Cognac
aus dem Hause Chateau de Bourg-Charante und zu 49% aus der alkoholischen Essenz karibischer
Bitterorangen zusammen. Abgefullt wird er nach einer sechsmonatigen Lagerung in die
charakteristische, standfeste Flasche mit dem eingravierten Siegel und dem roten Band, welches diesen
Grand Manier Likdr als das unangefochtene Original kennzeichnet. Der Likér kann mit Tonic Water,
Cognac und Zitronensaft oder auch Sodawasser und Zitronensaft gemischt werden, um nur ein paar
mogliche Verwendungsarten zu nennen.



