
Scannen,	um	die	Online-
Version	zu	besuchen

Mezcal	Montelobos	Agave	Espadin
70cl

Zusatzinformation
Artikelnummer MMLS0700

Alkoholgehalt 43.2%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Mexiko

Region San	Juan	del	Rio,	Oaxaca

Abfüller Comercializadora	y
Envasadora	de	Mezcales	de
Oacaca,	S.A.	de	C.V.,	J.	Ma.
Pino	Suárez	No.	604,	Centro,
68000,	Oaxaca,	México

Marke Montelobos

Typ Mezcal

Anwendung pur	oder	für	Mezcal-Cocktails

Degustationsnotiz Kohlenstaub,	Vanille,	Honig,
gegrillte	Paprika	und
schwarzer	Pfeffer	machen	den
Geschmack	dieses	Mezcals
aus.

Verkehrsbezeichnung Spirituose

Details nach	traditioneller	Art
hergestellt,	zweifach	destilliert

Zutaten Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach
Art.	16	Abs.	4	der
VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

Beschreibung



Dieser	2012	eingeführte	Mezcal	wird	zu	100%	aus	der	Agavensorte	Espadín	hergestellt.	Er	kommt	aus
dem	mexikanischen	Bundesstaat	Oaxaca,	in	welchem	Mezcal	nach	der	geschützten
Herkunftsbezeichnung	hergestellt	werden	darf.	Die	Agave	wurde	schon	zu	prähistorischen	Zeiten	von
den	Einheimischen	genutzt	und	passt	sich	ideal	an	die	längeren	Dürreperioden	im	subtropischen	Klima
an.	Es	existieren	weit	über	100	Arten,	von	denen	22	für	die	Mezcal-Herstellung	zugelassen	sind.	Die
Espadín-Agave	ist	jedoch	besonders	beliebt;	sie	ist	nach	zehn	Jahren	Wachstum	reif	für	die	Ernte	und
Weiterverarbeitung.
Iván	Saldaña	ist	die	treibende	Kraft	hinter	der	Marke	Montolobos,	die	den	kampfbereiten	Wolf	im	Logo
trägt.	Allerdings	ist	der	Name	("Berg	der	Wölfe)	vielmehr	eine	Herkunftsbezeichnung,	denn	die	Agaven
wachsen	unter	der	Pflege	der	Familie	Lopez	im	Schatten	des	nach	den	Wölfen	benannten	Bergs	in	der
Sierre	Madre.	Die	Herstellung	erfolgt	auf	althergebrachte	Weise	und	schliesst	die	Nutzung	von	Erdöfen
und	Steinradmühlen	mit	ein.


