
Scannen,	um	die	Online-
Version	zu	besuchen

Don	Julio	Tequila	Añejo	70cl

Zusatzinformation
Artikelnummer TDJA0700

Alkoholgehalt 38%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Mexiko

Region Atotonilco	El	Alto,	Jalisco

Abfüller Tequila	Don	Julio,	S.A.	De	C.V.
Porfirio	Diaz	17,	Atotonilco	el
Alto,	Jalisco,	Mexico	47750

Marke Don	Julio

Typ Tequila	Anejo

Alter 18	Monate

Anwendung pur	auf	Eis	oder	für	exklusive
Cocktails	(z.B.	Margarita),
anstelle	von	Whiskey	in	Drinks
wie	Manhattan	und	Old
Fashioned

Degustationsnotiz duftet	nach	verschiedensten
Zitrusfrüchten	mit	einem
Hauch	von	Karamell.	Schmeckt
nach	gekochter	Agave,	wildem
Honig,	Eiche	und	Butterscotch.

Verkehrsbezeichnung Spirituose

Details für	18	Monate	in
amerikanischen
Weisseichenfässern	gereift

Zutaten Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach
Art.	16	Abs.	4	der
VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.



Beschreibung

Don	Julio	hat	es	mit	seiner	eigenen	Tequilamarke	geschafft,	seinen	Namen	unsterblich	zu	machen.	Für
seine	Passion	und	seinen	Qualitätsanspruch	wird	er	bis	heute	in	Ehren	gehalten.	Als	aspirierender
Geschäftsmann	mit	einem	bewilligtem	Kredit	gründete	er	1942	seine	erste	Brennerei	und	kümmerte
sich	persönlich	um	die	richtige	Behandlung	der	Agavenpflanzen	-	er	gab	ihnen	mehr	Platz	auf	dem	Feld
und	gewährte	ihnen	längere	Lebenszyklen.	Auch	die	Form	der	Tequilaflaschen	revolutionierte	er,	indem
er	sie	rund	und	kurz	gestaltete.	Heute	steht	die	Marke	Don	Julio	für	luxuriöse	Premium-Tequilas	mit
erfreulich	hohen	Verkaufszahlen.	Die	gereifte	Añejo-Version	sollte	am	besten	on	the	rocks	getrunken
werden,	um	Zeuge	von	dem	facettenreichen	Geschmack	zu	werden.	Dieser	bringt	Noten	von	gekochter
Agave,	wildem	Honig,	Eiche	und	Butterscotch	hervor,	während	im	Duft	Zitrusfrüchte	dominieren.	18
Monate	verbrachte	der	Tequila	in	amerikanischen	Weisseichenfässern,	um	zu	dem	zu	werden,	was	er
heute	ist.


